

















REMESLO S PENOU

PIVNI RECEPTY

SUL, REPA A SKLEPAK

PECENY VEPROVY BUCEK,
BiLA REDKEV NAKYSELO

800 g veprového boku bez kosti aklize 0,4 1 hovéziho demi glace

1 mensi cibulka Cerstvé bylinky / saturejka, tymian /
Tuk na peceni 100 ml octa

Sul 200 ml vody

Mlety pept Cukr

Mlety kmin 0,4 kg bilé redkve

0,3 I nefiltrovaného piva sklepak Maslo na zahusténi

5 pllesniho medu

Nefiltrované pivo a med svarime do konzistence sirupu a nechadme vychlad-
nout.

Veprovy blicek osolime, opeprime, okminujeme, potfeme ¢asti pivniho sirupu
a obalime v posekanych bylinkach. Zprudka ope¢eme na panvi ze vSech stran,
aby se maso zatahlo, a premistime do pekace. Podlijeme trochou vody a ptiklo-
pime. Vlozime do predehraté trouby na 140 °C a pe¢eme zhruba 90 minut. Poté
pridame nahrubo pokréjenou cibuli a pe¢eme dalsich 60 minut. Bacek vyjmeme
a §tavu nechame vydusit na tuk, aby nam cibulka dostate¢né ztmavla. Podlijeme
trochou vody a omacku prelijeme do rendliku. Prilijeme zbytek pivniho sirupu
a omacku demi glace. Zredukujeme, propasirujeme pies sitko a do omacky
zaSlehame ztuhlé maslo. Omacku nejen zahusti, ale i zjemni.

Bilou fedkev oloupeme a nakrajime na tenké platky.

Z vody, octa, soli a cukru si pripravime sladkokysely nalev a platky fedkve
v ném nechame marinovat.

Upeceny bok nakrajime, prelijeme omackou a na maso poskladame platky
fedkve. Jejich nakysla chut se skvéle doplni nejen silnou omécku, ale i tu¢nost
masa.

Pavel Drdel je §éfkuchatem
a spolumajitelem vyhlasené \

strakonické restaurace Sal & _d’&,
a fepa, ktera se miize jiz ¢tvr- ¥, 32
tym rokem pochlubit ocené- =" Oa
nim pro nejlepsi restaurace  %g,_ - N¢. g?iu
TopLife - Czech. V lofiském <& &3

roce dvéma zlatymi lvy.

Pavel pracuje predevsim s lokalnimi surovi-
nami a kazdou surovinu se snazi zpracovat beze
zbytku. Zeleninu naklada, susi i fermentuje.
Poréada také kurzy fermentace zeleniny.

V minulém vydani naseho ¢asopisu Remeslo
s pénou jsme Vam piedstavili Pavlav recept na
pecenou cibuli, houby a cibulovy vyvar. Vérime,
Ze jste si recept vyzkousSeli a Ze se téSite na dalsi
z jeho pivnich recepti.

Nyni ndm Pavel pripravil peceny veprovy bu-
¢ek, pri jehoz ptipraveé pouzil nase nefiltrované
pivo Sklepak.
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DUDAK A SPORT

S PIVOVAREM NA KAPOTE

Jedev tom celd rodina. Tdta Petr i jeho synové
Dominik a Matyds. Novotni ze Zdikova patri
mezi nejzapdlenéjsi moto rodiny z jiznich Cech.
A covic... tiiadvacetilety Dominik je jednim z nej-
nadanéjsi mladych automobilovych zdvodnikii
u nds, jezdi rallye, a odbornici ho chvdli pro jeho

naddni, které je podporené skvélymi vysledky.

»lakovy talent se jen tak nevidi,“ mluvi se
o nich v odbornych kruzich. Vitézi ijeho o 10 let
mladsi bratr. Problém je v tom, Ze jeho otci, coz
je uspesny majitel autoservisu, dochazi penize.
A vypada to, ze diky tomu uspésna kariéra
talentovaného Dominika skon¢i. ,,Prodal jsem
dokonce i svoje auto a uz bohuzel nemam kde
brat,” kréi rameny otec.

Dominik Novotny absolvoval minulou sezonu
ve tfidé RC4 1. ,Jsou to nejsilnéjsi auta s ndho-
nem na predni kola,” doplnuje. Tam dominoval.

Letos presel do vyssi kategorie, kam patii
auta pohanéné na vSechny Ctyri kola. Absol-
voval prvni dva zavody — Rally Sumava a Rally
Cesky Krumlov. Na konci &ervna se chysta do
Hustopeci, kde by mél absolvovat dalsi zavod
republikového serialu rally, ale ma to hacek.
Penize doSly a on by potteboval dalsi sponzory.

Pronajem ctyrkolky je dvakrat drazsi nez auta
s pohonem na dv¢ kola, a to neni ani trochu
jednoduché. ,,Hledame partnera, ktery by do
toho Sel. Pokud finance seZeneme, pojedeme dal,
pokud ne, budeme muset skoncit,” popisuje Petr
Novotny a dopliiuje: ,,Pro potencialni partnery
nabizime reklamni plochu na auté, ptipadn¢ dalsi
moznosti. Budeme radi za jakoukoliv podporu.“

Na auté ma logo strakonického pivovaru, pro-
toze je s nim rodina Novotnych spjatéa cely Zivot.
Déda Zdenék je znamy Sumavsky hospodsky
a ve Zdikove dlouhé roky provozoval hospodu
,U Novotnych®.

Dominika ale hospoda netahne, od narozeni
bylo jasné, ¢emu se bude vénovat. Od tiech let
jezdil na motorce. V autodiln¢ svého taty travil
kazdou volnou chvilku.

Nejprve jezdil na motokarach, vyraznych
uspéchti dosahl v sousednim Némecku, kde se
stal dvakrat za sebou Sampionem v motokéarach.
Porazil vzdy zhruba tficitku soupert. Dalsi
uspéchy prisly v dal$ich letech v autoslalomu
a nakonec i pfi rallye.

Aktualné jezdi Dominik mezi absolutni $pic-
kou. Soupefti s Vaclavem Pechem, Janem Kopec-
kym a dal$imi esy tohoto sportu. Bude to tak i po
zbytek roku?
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POUT

6|25

DOPROVODNY

DEN OTEVRENYCH DVERI
9:30 - 15:00
EXKURZE DO PIVOVARU ZDARMA

2:00 - 14:00
E - STRAKONICE
ASENi VYSLEDKU

|. STAGE

SKODA
AUTO SEVCIK
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