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REMESLO S PENOU

Vazeni ¢tenari a priznivci naseho piva,

vitam Vés u druhého letosniho vydani naseho ¢asopisu Remeslo s pénou.
Setkate se vném s novinkami, které jsme pro Vas pripravili, a také s témi,
které teprve chystame. Predstavime Vam nékteré letni provozovny s na-
$im pivem, které muazete na svych cestach navstivit, nebo také belgické
pivovary, které navstivil nas sladek. Urcité neprehlédnéte dalsi skvély
recept od $éfkuchare restaurace Sul a fepa, Pavla Drdela.

V minulém ¢isle jsme Vas informovali o nasi novince, nealkoholickém
ochuceném pivu Radler grep. Radler s touto novou prichuti prodavame
teprve dva mésice a uz nyni mizeme fict, Ze Vas Cista viin€ a osvézujici
chut grepu nadchla a prodeje neustéle stoupaji. Obecné tento segment
trhu, tedy ochucena nealkoholicka piva, ma velmi stoupajici tendenci
a my jsme radi, Ze to plati i pro na§ Radler. A jelikoZ jeho obliba stoupa,
rozhodli jsme se také pro vyrobu originalniho logovaného skla Radler, ze
kterého Vam bude toto ochucené pivo chutnat jesté vice. O jeho design,
ktery je velmi odliSny od naSich béznych pullitrd, se postaral architekt
Antonin Malec, se kterym spolupracujeme jiz mnoho let.

QOd brezna probihé letosni nejvétsi investi¢ni akce v pivovaru, a to mo-
dernizace chlazeni. Vyroba piva vyzZaduje spolehlivou technologii chlazeni
akazda faze vyroby ma své specifika. Uvarend mladina se chladi ze 100 °C
na cca 7 °C ledovou vodou pres deskovy vyménik. Ve spilce je nutné udr-
zovat kadé s mladinou na urovni 10 °C a pivo, které zraje v lezackych skle-
pech, je chlazeno na 2 °C. Na kazdém stupni vyroby mé chlazeni zasadni
vliv na chut a stabilitu piva. Proto jsme se rozhodli do investice nového
chlazeni, které bude bezobsluzné s dohledem, investovat cca 11 mil. K¢.

Réda bych Vas také pozvala na nasi tradi¢ni letni akci — Pivovarskou
pout, ktera probéhne v sobotu 21. ¢ervna na parkovisti pied pivovarem
a na Panské zahradé. Vstup je, jako kazdy rok, zdarma. Program na
parkovisti bude rockovy a zahaji ho kapela Curlies, dale bude nasledovat
kapela Totalni nasazeni, Parkan a Cocotte minute. Vecer ukon¢i rock-me-
talova kapela Morcata na atéku. Na Panské zahradé si mizete vychutnat
tony dechové kapely Nektarka a poté kapelu Scéna. Nebude chybét ani
doprovodny program Den otevienych dveri, ktery startuje v 9:30, a Nec-
kyada. Vstupenky na Den otevienych dveti si miizete uz nyni vyzvednout
v Pivovarské prodejné. Vstup bude opét zdarma.

UVODNIK

Preji Vam, aby se 1éto, které je pred ndmi povedlo a aby bylo nabité

nezapomenutelnymi zazitky, na kterych nebude chybét ani nase pivo.

Jitka Hanzlovskd

NOVY SPOT NA RADIU KISS

do jeho originalni podoby.

Tento novy, v poradi druhy radiovy spot navazuje na na$ ptavodni, ktery z radia Kiss jiz urcité dobre znate.
Pokud si jej chcete poslechnout hned ted, mtzZete si do mobilniho telefonu naskenovat QR kdd a zaposlouchat se

Text prvniho spotu zni: ,,S dlouholetou femeslnou péci jsme pro vasi Zizen pripravili tekuté romany Karla Klos-
termanna, orosené noty pracheriskych Dudaka i pénivé piibéhy Krale Sumavy. Pivovar Strakonice 1649 - femeslo
s pénou.” Prvni spot miiZete aktualné slyset na radiu Impuls.

,»S diirazem na poctivé femeslo jsme pro Vasi Zizer pripravili zlatonosné osvézeni Krdle Sumavy, svétlé a polotmavé
povidky Karla Klostermanna i doprovod basy pro dvacet duddkii. Pivovar Strakonice 1649 - Femeslo s pénou.*

Remeslo s pénou 2/2025

Ndklad: 15 000
Pretisk a jakékoliv Sireni je povoleno pouze se souhlasem majitele.

Foto na titulni strané: Miroslav Chum

Redakcni rada: Jitka Hanzlovskd, Martin Man, Vilastimil Matej, Adéla Matejovd, Pavel Pechousek

Casopis je dostupny i na webovych strdnkdch pivovaru www.pivovar-strakonice.cz v on-line verzi.
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SLADKOVO OKENKO
LETNI SPECIAL

Horkost 37 I1BU
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10 40

Alkohol 3,0 % obj.
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Extrakt ptivodni mladiny 8,5 % hm.

I I I \

8 11

UzZ poSesté jsme uvarili nd$ Letni speciél. Toto uz tradi¢ni let-
niosvézeni s pouhymi 3,0 % alkoholu kazdoro¢né doceni tisice
nasich zakaznikd. Stejn¢ jako na samém zacatku je chmeleny
chutové dominantni némeckou chmelovou odriidou Mandarina
Bavaria, ta tomuto pivu dodavé intenzivni, ale prijemné ovocné
aroma. Stejn¢ jako vlonském roce ji dopliiuji chmelové odrady
Amarilo, Enigma a Fuggles. Ochutnat miizete tento special
od druhé poloviny kvétna filtrovany v lahvich a plechovkach
a pripadné nefiltrovany v pet lahvich a sudech.

NOVE CHLAZENI VYCHUTNEIJTE SI
Vjarnich mésicich za¢ala v nasem pivovaru rekonstrukce chlazeni RAD LE RA V N OVE

velké ¢asti pivovaru. Koncem roku by tak mél chlad do pivovaru prou-

dit z pIné automatizované jednotky a mél by se diky novym rozvodiim
vyuzivat efektivnéji. Vice vam napiSeme v nékterém z dal$ich cisel.
Obliba nasich Radler stale stoupa a s tim i jeho prodeje, a tak
jsme prisli s novou prichuti grep a nenechali citron samotny, aby

mu nebylo smutno a jdeme jesté dal a do rodiny ochucenych piv
jsme nechali pridat jeSté novou sklenici. Snazili jsme se jejim
designem vystihnout vse, co )
chceme, aby vam nas Radler

ptinasel. Svézest citrusovych &

plodii a originalitu nejen f j "7

v samotném sloZeni naSe- | |

ho michaného napoje, ale | (

i provedenim potisku skla, ze
kterého ho budete konzumo-
vat. Vétfime, Ze nas Radler
je a bude co do chuti i vizu-
4lniho vjemu diky tomuto
novému sklu nezaménitelny
a originalni. Nové sklo je ve
variantach 0,5 a 0,3 litru.

i
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Zdklady pro novou chladici jednotku se buduji u vodniho rezervodru.
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ROZHOVOR

DUSAN KRANKUS, REDITEL
A TAKE ,VYROBAK“ TELEM I DUSI

Letos v ¢ervnu uteklo deset let od chvile, co jste priSel do stra-
konického pivovaru. Vzpominate si, jaky byl ten tplné prvni den?

Zrychleny a hekticky. Pamatuji se, Ze jsem projel branou, kde mé
zastavili, predstavil jsem se jako novy sladek a zacalo bézné kolecko.
Papiry, sehnat ubytovani, prochézel jsem provoz a na dvore pivovaru
jsem se potkal se starostou mésta.

Rikate, Ze jste prochazel provoz. Jaka byla vase reakce na néj?

No, on pro mé nebyl tak uplné cizi. Kdysi jsem pracoval jako obchod-
ni zastupce a do pivovaru jsem dodaval chemii, takZe jsem znal nejen
provoz, ale ¢astecné i lidi v ném.

Zacinal jste tady jako sladek, dnes vedete celou spole¢nost. Jaka
to byla cesta — a co vam ze ,,sladkovské* éry nejvic utkvélo?

Sladka jsem zacal délat v pivovaru Bernard v roce 1993. Sladkoval
jsem nasledné v dalsich pivovarech jak v Cechéch, tak v zahrani¢i. Ano,
jsem ,vyrobak® té€lem i dusi. Sladkovani me bavilo, ono délat sladka je
najednu stranu moc hezké remeslo, ale zaroven obrovsky zodpovédné.
V Cechéch hodnotit pivo je tak trochu narodni sport. Kazdy mu rozu-
mi, takze musite byt neustale ve stiehu, protoze jakékoliv zakolisani
trh spocité i s troky.

Rika se, ze do provozu chodite kazdy den, i kdyz byste vlastné
nemusel. Co vas k tomu vede?

Do provozu chodim ne proto, abych véd¢l ,,kde se co Sustne®, ale mél
bych védét, co se v provozu déje. Jaké jsou problémy, jak si zaméstnanci
vedou, jaké jsou pripadné poruchy na technologickém vybaveni. Tohle
vSechno se jinak chape a res, kdyz to sly$im primo od lidi z provozu
nez zprostiedkované. Shrnuto, nechci nikoho sekyrovat, ale ani nechci
byt odtrzeny od reality jenom proto, Ze sedim v kancelafi. Protoze z
kancelare se vyroba ridi hodné $patné¢.

Pivovar, to je Zivy organismus. Co se za téch deset let proménilo
nejvic — ve vyrobé, v lidech, v pristupu?

V piistupu k pivu se nic nezménilo. Snazime se délat pivo, jak nejlépe
umime. Davame mu jak teoretické, tak praktické zkuSenosti. Pivovar
je stroj sestaveny z mnoha soucastek. Témi jsou lidé ve vyrobé vytva-

rejici spole¢nymi silami produkt. A co se zménilo? Nainvestovali jsme
nemalé financ¢ni prostiedky do technologie, napriklad nova scezovaci
kad, chlazeni na pretla¢nych tancich, etiketovacka na stacirné lahvi.
Vybudovali jsme firemni reprezentativni prodejnu, stylové restaurace,
zménili jsme logo i nazev. Poridili jsme stac¢irnu na plechovkové pivo,
fotovoltaickou elektrarnu. Mame toho hodné za sebou, ale i pred
sebou. Nesmime usnout na vaviinech, protoZe jen investice do tech-
nologie nas dokaze udrzet na konkurenceschopném trhu.

Vase zkuSenosti jsou opravdu pestré — velké pivovary, zahranici,
minipivovary. Co si ¢lovék odnese z prace treba v Uzbekistanu?

Kazda prace prinasi zkuSenost, a to i presto, Ze teoreticka vyroba
piva je jasn¢ dand a nezaménitelny otisk do kazdého litru dava prave ten
jeden ¢lovek. Kazdy pivovar mé posunul v mych zkuSenostech, protoze
v kazdém pivovaru to mistni lidé délaji trosku jinak. Spole¢ny je ,,jen“
cil, uvarit dobré pivo. U nas za to nese hlavni odpovédnost nas sladek.

Napada mé, kdyz jste varil pivo pro zahrani¢ni klientelu, varil
jste ceské pivo, nebo byl jasné dany pozadavek receptury, kterou
jste musel dodrzet?

V pivovarech, kde jsem ptisobil, byl pozadavek na chut piva oblibe-
nou v dané zemi a lokalité, a to z prostého diivodu, aby byl vyrobek
prodejny. Zaroven byla ale poptavka i po ¢eském pivu, protoze ceské
pivo ma ve svété kvalitni zvuk.

Jak se za téch deset let zménil ¢esky pivni trh a jak na to musel
reagovat pravé strakonicky pivovar?

Ke zménam dochazelo postupné. Spotieba piva pred osmi lety
zadala pomalu klesat, presto si ji ale Cesi stale udrzovali na slusné
arovni. Zména prisla s covidem. Dva roky uzaviené restaurace ¢asti
zakaznikdm prinesly zjisténi, Ze vlastné hospodu k Zivotu nepotiebuji.
Coz vedlo k tomu, Ze spotieba piva zacala klesat rychleji, nez jsme si
sami byli ochotni ptiznat. Tenhle trend ale pokracuje. Mlada genera-
ce uz nem4 pivo jako fenomén, nahradila ho jinymi produkty, at uz
s alkoholem nebo bez. Rychle jsme pochopili, Ze pokud nezaéneme
produkovat i nealko verze naseho piva, tenhle vlak nam ujede... Proto
jsme pied rokem vyijeli na trh s nealkoholickym citronovym radlerem
aletos k nému pribyl grepovy bratr v popularnim plechovkovém obalu
pro mladé. Reagujeme na poptavku, ktera je jina, nez pred deseti lety.

DusSane, jste ¢lovék s opravdu bohatymi zkuSenostmi, kterého
hned tak nic neprekvapi. Presto — byl néjaky moment, ktery vas v
posledni dobé doopravdy potésil?

Dovolim si vam oponovat, Ze by m¢ nic nemohlo prekvapit. Hodné
lidi si spojuje strakonické pivo s urcitym negativnim pohledem, aniz
by ho v posledni dobé ochutnali. Co m¢ ale hodné¢ tési, Ze jsme neza-
znamenali Zadnou negativni pozndmku na oba druhy radlera jenom
proto, Ze pochazi ze Strakonic. To je skute¢nost, kterd mé nejenom
pot¢sila, ale pfimo nadchla.

Kdybyste se dnes znovu rozhodoval, jestli prijit do Strakonic —
udélal byste to znovu?

Ano. A to i presto, Ze pivovar mné par veci vzal, ale zaroven i hodné
dal. Obcas stale chodim vatit pivo i do jednoho minipivovaru, abych
nevysel z cviku... @rr)
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NASI ZAMESTNANCI

HONZA -10 LET V PIVOVARU

Honza Vondrdcek se narodil v roce 1991 ve Strakonicich a vyriistal
v blizkosti pivovaru. ,,UZ jako malému se mi libila ta viiné sladu a chme-

s

le, kterd se Sirila okolim”, vzpomind Honza.

Po zakladni Skole nastoupil na sttedni pramyslovou skolu ve Strako-
nicich, kde vystudoval obor obalova technika a graficky design.

Po maturité zvazoval vysokou Skolu, ale nakonec se rozhodl jit
rovnou pracovat. Nastoupil do prodejny JYSK ve Strakonicich jako
prodejni asistent, kde se postupné¢ vypracoval na vedouciho skladu.
V JYSKu stravil zhruba dva roky.

Postupné v ném silila touha zkusit pozici obchodniho zastupce. ,,Vel-
mi mé¢ to lakalo,” fika. Po odchodu z JYSKu se zaregistroval na tfadu
prace. Kdyz na schizce zminil, Ze by rad délal obchodniho zéstupce,
ufednice se pry jen zasmala: ,,To by chtél délat kazdy.“ Honzovi se to
ale podarilo — a to pfimo v jeho ,,osudovém* oboru.

Pivovar, ktery hledal nového obchodniho zastupce, mu dal Sanci.
Uspésné prosel vybérovym fizenim a jako podminku nastupu absol-
voval tzv. firemni kolecko — béhem roku si prosel nékolika oddélenimi
pivovaru. Dnes se s Honzou miZete setkat jako obchodnim zastup-
cem na Strakonicku, Blatensku, Klatovsku, Susicku nebo v Ceskych
Budgjovicich.

Vroce 2016 ho pritelkyné — dnes uzZ manzelka Lenka — motivovala,
aby se prece jen vratil ke studiu. Nastoupil tedy na Vysokou 8kolu
technickou a ekonomickou (VSTE) v Ceskych Budgjovicich, obor
ekonomika podniku a nasledné logistika. Studium kombinoval s praci
aosobnim zZivotem, coz bylo naro¢né, ale po par letech studia si odnesl
titul inZenyr.

S Lenkou se Honza seznamil v roce 2014. Od prvniho okamziku
si rozuméli. ,,Po par mésicich jsem veédél, Ze je to nékdo, komu mizu
vérit a s kym si rozumim Gplné ve v§em. Neni to jen partnerka, je to
i nejlepsi pritel®, fika Honza.

Spole¢né prosli fadou zivotnich etap — v roce 2019 si poridili dam,
o rok pozdéji se vzali avroce 2023 se jim narodila dcera Anicka. Jejich
rodinny Zivot stoji na divére a partnerstvi. Rodinku dopliuje i vérna
¢tyfnoha spole¢nice — francouzsky buldoc¢ek jménem Bonnie.

Honza byl dlouha léta aktivnim hokejistou, ptivodné jako ttoc¢nik.
KdyzZ jednou chybé¢l brankér, Sel do brany on — a ztstal tam. Chytal
i dorosteneckou ligu. Po ukonéeni hracské kariéry se vénoval roz-
hodcovani, a to aZ na Grovni extraligy dorostu. Dnes sportuje uZ jen
rekreacné a spis nez na ledé ho mizete potkat na kole s jeho rodinou.

Jednim zjeho dalSich konick je vareni. Velmi si oblibil metodu sous
vide, miluje pripravu trhaného masa, steakd, burgert a také experi-
mentuje se suSenim masa. S kazdym jidlem, které ptipravuje, at uz
pro svou rodinu nebo pratele, se skute¢né mazli. Jeho nejoblibenéjsim
jidlem je vSak pizza.

Po dobrém jidle nasleduje kvalitni kava. Honza se zajimé o cely
proces pripravy — od spravného mleti, délku extrakce, teploty vody,
kvalitu cremy a rad zkousi i tzv. latte art.

Ma rad Zivot plny chuti — at uz jde o vyborné jidlo, poctivé pivo nebo
dobie pripravenou kavu. A pravé tahle radost z malickosti, kombinova-
né s pracovitosti azodpovédnosti, ho provazive vS§em, do ¢eho se pusti.

Poprejme Honzovi i celé jeho rodiné hodné zdravi, pohody a jak se
v pivovaru slusi — Dej Bah §tésti.
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NASE HOSPODY

U SVELCHU JAKO DOMA

POSEZENI NA PATECKU...

Pokud je v Otavé dostatek
vody, mohou se voddci tésné
pred Susici obcerstvit v Po-
sezeni Na Pdtecku u Miluse
Svelchové a po prijezdu Su-
Sice ubytovat a zhodnotit den
u piva v kempu u Lubose Svel-
cha. O shodu jmen se nejednd,
tato manzelskd dvojice uz déld

radost a zahdni Zizeni voddkiim
a nejen jim jiz vice jak 14 let.

,DEtstvi jsem stravila dva
kilometry timhle smérem a ted
bydlim dva kilometry druhym
smérem,” ukazuje Miluse Svel-
chova ze své oblibené pozice
za vy¢epnim pultem v Poseze-
ni Na Patecku. Oba s manze-
lem pochazi ze SuSice a Ziji tu
cely zivot. Pred 14 lety si pani
Svelchov4 oteviela toto krasné
okolni zeleni skryté posezeni
kousek od brehu Otavy. ,,Po-
lotmavy Klostermann je tady
hned od otevieni, chtéla jsem
jiné pivo, nez bylo vSude v Su-
Sici. Dneska uz by to tady bez
n¢j fungovat nemohlo. Uz od Ginora se lidi ptaji, kdy otevi'u a budou
si moci dat ¢epovaného Klostermanna. Jsem milovnice piva a rada
ochutnavam rtizné druhy, ale na Klostermanna neddm dopustit,” fiké
rozhodné Miluse, ktera dodava: ,,Chvalim pivovar, nazvy vasich piv
jsou pro nové prichozi unas ivkempu ptilka tspéchu. Dat si na Otavé
Otavského zlatého nebo na Sumavé a v Posumavi Krale Sumavy nebo

Klostermanny dava smysl. Libi
se mi i va$ novy zjednodudeny
design, udé¢lali jste velky kus
préaceivtéto oblasti.”

Otevieno ma od zacatku
kvétna do konce zari od 13
hodin, dokud maji lidi Zizen.
S provozem ji poméhé tym bri-
gadnikl a také dcera, zatimco
synové pomahaji predevsim
v kempu nebo ptij¢ovne. ,,Kdyz
je hezké pocasi, je tady plno.
Chodi predev§im mistni a radi
se zastavi také cyklisté projiz-
dejici na blizké cyklostezce do
Dlouhé vsi. Ochutnat mohou
kromé polotmavého Kloster-
manna a obou plechovkovych
Radlert Skvarkovou pomazan-
ku nebo utopence. Stejné jako
jeji muz dba i pani Svelchova
na, pokud mozno, lokalni do-
davatele.

Pro zajimavost je Patecek
nazev nedalekého jezu a samo-
ty. Dle internetového slovniku
Cestina 2.0 je patecek familiar-
ni oznaceni posledniho pracov-
niho dne v tydnu, ktery zhruba znamena: zZadna prace a ptiprava na
kalbu. Pani Svelchova nazev svého posezeni pripisuje prvni variantg.
Za zminku stoji i nékolik desitek metrt vzdalend oblibend naucné
stezka Hratky se zviratky. Pokud byste jesté s navstévou vahali, tak
vas muze presveédcit, ze s péci o pivo to Na Patecku mysli vazné,
stejné jako v kempu skladuji a predchlazuji pivo v chladicim boxu.

]
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... | VUTULNEM SUSICKEM KEMPU

Lubos Svelch zacal podnikat v gastronomii s bratry uz v roce 1998. Tehdy
koupili budovu, kde v sou¢asnosti provozuje bratr pana Svelcha mistni pivovar.
Postupné pak odkoupili i mistni pdj¢ovnu lodi a casem i vyzilé taboristé. Od
roku 2018 se s bratrem zacali specializovat kazdy v jiné oblasti. Postupem ¢asu
se diky investicim do arealu podatilo z pivodniho tabofiste¢ vybudovat atulny
kemp s komfortnim zazemim a predev§im ddmyslné vytreSenym obcerstvenim.
Obrovskou krytou pergolu s kapacitou az 100 Ziznivych navstévniku dopliuje
jeste dostatecné mnozstvi venkovnich stolll zastinénych nasimi pivovarskymi
slune¢niky.

,Od roku 2021 jsme s manzelkou zacali ptipravovat projekt roz§ifeni a diky
tomu, Ze jsme to méli naplanované s mistnimi remeslniky s dostate¢nych pred-
stihem, vSe jsme zvladli dokoncit pied loniskou letni sezonou. Mistni femeslniky
si nemohu vynachvalit,“ ika spokojené Lubog Svelch.

oy
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Spoluprace se strakonickym pivovarem vznikla diky nasemu legendarnimu
ridi¢i, panu Vancéurovi (pozndmka autora: Josef Vancura strdvil v pivovaru celou
svou pracovni kariéru jako Fidi¢ a v této cinnosti u nds pokracuje jiz vice nez 20 let
ijeho syn. V pivovaru vice nez 40 let pracovala na lahvdrné i manzelka Josefa starsiho
— neradi bychom vynechali prileZitost, jak jim za vSe, co pro pivovar udélali a délaji,
podékovat). ,,Kdyz se zacal varit polotmavy Klostermann, délal jsem vedouciho
v mistnim velkoobchodu s napoji, kam ndm pan Vancura zavazel strakonické pivo
a darazné nadm stylem sob¢ vlastnim doporucil polotmavého Klostermanna. Coz
byl vyborny tah, byli jsme v okoli prvni, ktefi ho zacali Na Patecku ¢epovat, a lidi
zacali chodit primo na néj,“ popisuje zacatky nasi spoluprace Lubos. Spoluprace se
postupem ¢asu rozvinula natolik, Ze letos u néj vkempu muiZete ochutnat svétlého
Klostermanna 11, Otavského zlatého a stiidaveé nase oba nealkoholické Radlery.
,Od loniského roku jsem se rozhodl ¢epovat prevazné mistni piva. VZdy se najde
nekdo, kdo by rad klasiku z velkého pivovaru, ale nakonec si s chuti ptijdou pro
dalsi,” dodava Lubos odhodlané.

Letos je v ptipadé dobrého pocasi otevieno o vikendech
uz od Velikonoc. Od 1. ¢ervna pak bude oteviceno kazdy
den od 8 do 22 hodin, s nastupem chladnéj$iho pocasi
na konci srpna uz kazdodenni provoz kon¢i a byva ote-
vireno dle pocasi. K pivu si mazete dat tradi¢ni smazak
nebo polévku, pripadné i pe¢eného pstruha ¢i krkovicku.
V gastronomii by se Lubo$ rad zdokonalil, a proto pla-
nuje po letech budovani odpocinkovou zimu vyplnénou
kucharskym kurzem.

,V 1éte planuji kazdy tyden promitani filmu ¢i sobotni
diskotéky. Radi bychom, aby k ndmi zavitali i mistni“, pla-
nuje Lubo$§. Tomu by mélo pomoci i pét letnich koncertt
mistni skupiny Fragmento. Své navstévniky najde urcité
i metalfestovy den. ,Vloni jsem nevédél, co od metalistt
Cekat, ale spoluprace byla perfektni — dokazali se bavit
bez nasledkd. A hned pfi posezeni pti uklidu jsme se na
konec letnich prazdnin domluvili na druhém ro¢niku,” po-
chvaluje si vzornou spolupraci. Vétsi akce vSak v prostoru
kempu smysl nedavaji, limitovalo by to jeho provoz — a to
pan majitel nechce. Jedno prani na expanzi do budoucna
v8ak ma: ,Rad bych v teplejsi ¢asti roku v patie provo-
zoval prostor pro rizné setkani — tfidni srazy, firemni
teambuildingy, ptipadné zadzemi pro navstévniky kempu
v destivych dnech,“ dodava Lubo§ na zavér.

“,I “ . “l““hx i {

R4di bychom manzeliim Svelchovym podékovali za
dosavadni dlouholetou spolupraci a dGvéru v kvalitu na-
Seho piva, ktera se jim, zda se, vyplaci v podobé vérnych
zakaznik vracejicich se ted jiz nejen za naSim polotma-
vym Klostermannem.




V krdsném sumavském Novém Udoli mdte
naprosto unikdtni moznost ddt si nase pivo
z historického Zelezni¢niho vagénu a navic
Jjesté pdr metrit od hranicniho potoka. Ten je
prehrazeny nékolika bobrimi hrdzemi a o né-
kolik desitek metrii ddle se vlévd do Studené
Vitavy. Z vesnice o 200 obyvatelich ziistala
v soucasnosti pouze stodola u byvalé hdjenky,
nouzové nocovisté, hotel, Zeleznicni zastdvka,
maly freeshop a kréma Vagon, kde uz vice jak
15 let cepuje nase pivo Pavel Kosmata.

Jeho profesni Zivot je od mladi spojeny
s Zeleznici. Kdyz po padu zZelezné opony
zavital do téchto konc¢in, hned si misto s ka-
Ze si nejprve pronajal a ¢asem zakoupil malé
pozemky a rozhodl se obnovit preshranic¢ni
zeleznici, coz se jim v roce 1999 podatilo.
Se svymi 105 metry se tak jedna o nejkratsi
preshrani¢ni Zeleznici na svéte, v 1€té se na
ni pak mohou zjemci svézt na replice parni
lokomotivy.

Postupné na druhé strané cesty zaparkoval
tfi historické zZelezni¢ni vagony. V jednom
z nich je vyhlaSena kréma, ve druhém ,,slu-
Zebni byt“ a ve tretim bylo a brzy opét bude
muzeum zaméiené na historii Nového udoli.
Kromé toho muze na protéjsi strané cesty
v byvalé celnici zaujmout nejen détské na-
v§tévniky socha fotografa Seidla ¢i vystava
pohadkovych bytosti véetné prirodni scené-
rie s tekouci vodou a skritky.

,Otevieno mame o vikendech vétSinou
od Velikonoc do 28. fijna, v letni sezoné
pak kazdy den od prijezdu prvniho vlaku
v 9:40 zpravidla do odjezdu posledniho
vlaku v 19:14. Ale pokud se n¢kteri turisté
zdrzi nebo prijdou trampové z nouzového
nocovisté a za¢ne se hrat na kytaru, taky
se to obcas protahne,* usmiva se spokojené
Pavel Kosmata. Otevieno je v letni sezoné
i pres neprizen pocasi. ,Tady je tak krasné¢,
Ze i v deStivych dnech sem vzdycky n€kdo
zajde, dodava Kosmata.

NASE HOSPODY

,»Na ¢epu je vzdy Kral Sumavy a polot-
mavy Klostermann, v 1été pak i Letni spe-
cial a nealkoholicky Radler.“ Krom¢ turistt
a cyklistli si sem ¢asto najdou cestu i mistni
atjiZ z Ceského StoZce nebo jesté bliz§iho ba-
vorského Haidmiihle. Pro ty i diky obétavosti
mistniho brigadnika Jirky byvéa oteviteno
nékdy i v mimosezonni pracovni dny.

Vzhledem k pracovnimu vytizeni je Pavel
Kosmata moc rad za pomoc své manzel-
ky Marty, party dlouholetych kamarada
i osvédcenych brigadnikd. I tak zde travi
po vétSinu roku veskery sviij volny ¢as.
K jidlu si mazZete dat 3 druhy lokalnich
bavorskych parkd, klobasy ¢i sekanou,
Skvarkovou pomazanku nebo utopence.
K zakoupeni jsou také rlizné upominkové
predméty ¢i knihy s lokalni tematikou
a k zaptjceni je i kytara.

Kromé¢ tradi¢niho ¢epovani naseho piva
spolupracuje Pavel s na§im pivovarem i na
limitované edici plechovkového piva No-
voudolsky vlk, jehoZ sortiment planuje
na letoSni rok rozsirit. Pavel organizuje
i tradi¢ni jizdy parnim vlakem po jiznich
Cechéch, pfi kterych si miizete vychutnat
nase pivo.

Pokud hledate jedno z nejkrasnéjsich mist
na Sumavé s unikatnim ob&erstvenim a vie-
lym ptistupem opravdového nadSence Pavla
Kosmaty, rozhodné Nové udoli o prazdni-
nach navstivte.
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NASE HOSPODY

KLOSTERMANN VTHE RIVER GRILLU

I ve Starém Plzenci maji rddi Klostermanna. A to natolik, Ze ho tam
i diky Martiné Topkové spolu s nasim citronovym Radlerem Cepuyji.
Pani Topkové i jejimu priteli nds polotmavy Klostermann pri pobytu
na Sumavé natolik zachutnal, Ze ho chtéla mit na éepu. Navic se na
Plzerisku jednd o vzdcnost, kterd jiz druhym rokem ldkd ¢im ddl vice
Ziznivych ndvstévnikii tohoto titulného posezeniv sousedstvi cyklostez-
ky z Plzné a na dohled ieky Uslavy.

UZ od osmnacti let se plzenecka rodacka vénuje pohostinstvi. Pied
Ctyfmi lety dostala napad vybudovat sezonni posezeni na nevyuzitém
pozemku v blizkosti cyklostezky. Z ptivodné zarostlého pozemku
dokazala vytvorit Gtulné posezeni pro nékolik desitek navstévnikl
nejen z fad mistnich, ale i kolem jedoucich cyklistd, inline bruslari ¢i
turistt smétujicich kuprikladu k nedalekému hradu Radyné. Vycep
acelé zazemi je umisténé v kontejneru, ktery kdysi slouZil jako obcer-
stvovna na Lipné.

Otevreno je zpravidla od dubna o vikendech a v letni sezon¢ od
atery do ¢tvrtka od 15 hodin a od patku do ned¢le uz od 12 hodin,
pokud to nezkazi pocasi. Specializuje se na vyhlasené burgery, hot
dogy amerického typu, plnéné tortilly, ale i klasické hranolky. Od
letoska pak planuje v ramci specialnich vikendovych nabidek veprova
¢ihovézi zebra. ,,Chci varit z kvalitni ¢erstvych surovin, burgery mame
z vyzralého hovéziho masa nebo pecivo si nechdvame péct v nedaleké
plzenské pekarné ptimo pro nés. Zakladam si na kvalité a rad€ji feknu,
Ze je vyprodano, nez abych délala kompromisy se supermarketovym
masem ¢i pec¢ivem,” ptriblizuje svij pristup Martina.

Vychutnat si mohou nejen détsti navstévnici opoc¢enskou zmrzlinu.
A pokud se v8e povede, tak ve stinu vysazeného chmele. Stylové po-
sezeni z palet pak dopliiuji i lehatka. ,,Cim dal ¢astéji se objevuji na-
vstévnici, ktefi prijedou na zakladé doporuceni na nase burgery nebo
pravé Klostermanna,“ pochvaluje si Topkova. Pro nas pivovarniky je to
skvélou zpravu a jsme velice radi, Ze nase pivo si svou kvalitou nékdy
najde takto primou cestu na vycep. Pfejeme nejen pani Topkové, ale
ivSem majitelim provozoven odkazanym na pocasi krasné 1éto a véri-
me, Ze i diky naSemu pivu si léta prijde uzit co nejvice hosta.
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SLADEK NA CESTACH

PIVNI BELGIE, TO JE SILA

Z hlediska poctu vypitych piv na osobu se nasi republice Belgie nemiiZe rovnat, ale z hlediska
pivnich stylii je Belgie tichvatnd. Obcasnd setkdni s pivy stylu dubbel nebo trippel zvySovala
mou zvédavost natolik, Ze o programu na carodéjnicky prodlouZeny vikend bylo rozhodnuto.
Vzhledem k omezenému casu a touze poznat z kouzla belgického pivovarnictvi co nejvice bylo
nutné minimalizovat prepravni cas a také si zajistit ridice. Oboji se diky obétavosti mé manzelky
a trpélivosti obou potomkit povedlo.

Pascal Strubbe ve svém krdlov:

Vybaven knihou Pivni Belgie od zpravodaje Ceského rozhlasu Filipa Nerada a doporude-
nimi piétel z pivovarstvi byl jako prvotni cil zvolena oblast okolo ,,belgického Zatce,“ mésta
Poperinge, které lezi v nejvzdalenéj$im severozapadnim cipu Belgie. Po n€kolikahodinovém
zkoumani webovych stranek n¢kolika desitek pivovart po cesté a v oblasti samé se jako nejsym-
patict&jsijevily tfi naSemu pivovaru podobné velké rodinné pivovary. Bleskové kladné odpovedi
ze dvou z nich na mou prosbu o chvilku ¢asu jejich sladkli o¢ekavani jesté zvysily.

Po vzhledem k sestavé expresnimu 11hodinovému presunu zacalo poznavani pivni Belgie
v pivovaru Strubbe nedaleko Brugg. Pivovarem mé provedl byvaly pilot a soucasny sladek
Pascal Strubbe, ktery tak pokracuje v predlouhé rodinné pivovarnické tradici. Na historické
meédeéné varné vari vice nez 10 druht klasickych belgickych piv, které pak kvasi v nerezovych
tancich a dokvasi nejen v nich, ale v pripadé nékterych specialli i v dfevénych sudech po roz-
licnych lihovinach.

Doslova tresnickou na dortu této velice milé exkurze byla degustace lahvovych piv s jeho
otcem Marcem. Vynikajici lezak a trippel totiz doplnila degustace lahodného Grand krieku,
ktery vznikl kombinaci piva dozravajiciho 2 roky v dubovych sudech a piva typu kriek, do
kterého se maceruji vi$né.

Domluvenou navstévu dalsiho pivovaru piekazil predsvateéni shon, ale vice nez dlistojnou
nahradou byla spontanni exkurze pivovarem Deca s velice sympatickym slddkem Nicolasem
Christiaensem, ktery je jiZ ¢tvrtou generaci pivovarnikt. Kromé rozsahlé ¢asti lezackého
oddé¢leni s drevénymi sudy

navstévniky urcité zaujme 1. Stella blond 5,2° 25 cl §.52% i
krasna pivovarska pro- Stella blond 5,2° 33 cl 50 €
: . . 2. Hommelbier blond 7,5° 33cl 4, ‘
dejna doplnéna prodejem 3. Tremist Kazenmatten 6° Saison 33cl 450 €
drive-thru. O dvésté metrli 4. St.- Bernardus Tripel Blond 7,5° 33cl 5,00 €
dale pak primo pod kras- 5. Adriaen Brouwer Oaked Bruin 10°33ct 4,80 ‘;

6. Augustijn Blond 7° 33cl 4,00

”y‘? h1stor1c.}<ym vetrf] yn} 7. Three Rules Dubbel special egition:
mlynem stoji doporucena Bruin 7.4° 33cl

restaurace Mollenhof s 8i- |~ 0
rokou nabidkou belgickych i

500€

piv. S vyjimkou Stelly Artois byla vSechna
ostatni piva oznacena jako 6° az 10°, coz
v Belgii neznamena stuprnovitost piva, ale ob-
sah alkoholu. Silu téchto piv v§ak kompenzuji
nabizené objemy sklenic — z pochopitelnych
dtivodti pouze 0,252 0,33 1.

Po nezbytné ochutnavce dvou piv stylu
blond a saison vie sméfovalo k vrcholu dne
v podobé navstévy restaurace trappistického
klasterniho pivovaru Westvleteren. Pivo ,,12
z tohoto pivovaru je mnoha pivovarniky po-
vazovano za nejlepsi na svété. Na to, abych to
mohl potvrdit, mi zbyva jest¢ mnoho pivnich
cest a poznani, ale nutno uznat, Ze jejich ,,8“
i Blond jsou piva vyborna. Rodinnou idylu
pak pojistilo prenocovani v malém kempu
priléhajicim krodinné farmé s dostatkem zivé
ineZivé zabavy pro potomky. Dlouhy den pak
zakoncila pochvalna recenze naseho Krale
Sumavy od obdarovaného pana domaciho
u ohne slaviciho filipojakubskou noc.

Dalsi den zah4jil sedmikilometrovy pochod
do taktéz doporuceného pivovaru St. Bernar-
dus nékolik stovek metrd od francouzskych
hranic. Zlokalniho pivovaru spolupracujiciho
s mnichy z Westvleternu se po nuceném osa-
mostatnéni a zjevné obrovskych investicich
stal moderni pivovar zaméreny nejen na bel-
gické pivni speciality, ale i cestovni ruch. Na-
v§tévnici si mohou pivovar projit individualné.
Vybaven prehravac¢em s nékolika jazykovymi
variantami vykladu navstévnik projde mist-
nosti predstavujici historii a pak to zacne.
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V prostoru staré varny se za vami zaviou
dvere, prostor potemni a béhem svételné
show vam podmanivy hlas vypravi o tom,
jak se vari pivo. Nasleduje prohlidka nové
varny, kde diky rdznym kohoutiim a packam
posouvate informace o vyrob€ piva popisova-
né na panelu. Nésleduje dlouhy prechod nad
obrovskou moderni sta¢irnou lahvi, kde se
diky prehravaci dozvite vSe, co potiebujete.

a piv po exkurzi v pivovaru St. Bernardus.

Na konci vas pak ¢eké pivovarska prodejna,
kde vam pri vraceni prehravace daji dvé dre-
véné mince a vy tak mizete zakoncit exkurzi
v moderni restauraci a baru na streSe pivo-
varu s vyhledem do kraje chmelnic. Dat si
jesteé pred obédem jejich piva Abt 12, Prior 8
a Tripel se na slune¢né terase jevi jako hodné
ambicidzni plan, ale vzhledem k zizni po ranni
vychazce a malym sklenicim bylo rozhodnuto.

Nasledna prohlidka pivovaru De Halve
Maan v Bruggach, jednom z nejmalebnéjsich
mést Belgie, nabidla zase jiné ku-
lisy. Vzhledem k poloze v centru
Brugg se ¢lovek ocitne mezi davy
mnohdy asijskych turistd, ale dle
doporuceni tento pivovar stoji za
to. A taky, Ze ano, a to nejen kvuli
Ctverici vybornych piv.

Stisténé prostory pivovaru, do
kterého se kdysi vesla i sladovna,
muzZete v ramci prohlidky spatfit
ze tretiho nejvyssiho dostupné-
ho bodu v Bruggach. Z tohoto
vyhlidkového mista je pak tézké
uveérit tomu, Ze v dalce na okraji
mesta je druhd ¢ast pivovaru se
stacirnou piva, ktera je s ptivod-
nim pivovarem spojena neuve-
fitelnym 3276 m dlouhym pivo-

vodem. Ten je zakopany v nejhlubs§im misté
37 m pod povrchem a byl postaveny v roce
2016 za 4 miliony euro. Po sestupu z véZe pak
zaujmou chladici Stoky a také videomapping
vyuzivajici povrch nyni jiZz nepouZzivanych
kvasnych kadi a lezackych tankd. Pri ochut-
nani piv v obrovské pivovarské pivnici s vy-
hledem na varnu a planovani nalezeni zbytku
rodiny v relativné stfizlivém stavu se na mém
telefonu od chmelarského ka-
maréda objevil tip na navstévu
nedaleké pivnice, jejiz strop
je kompletn¢ zakryty origi-
nalnim zpsobem — mozna
tisici kusy ddmského spodniho
pradla. Neslo odolat. Po zhléd-
nuti ndpojového listku s pivy
6° az 12° padla volba na dvé
slabsi z nich a pak zase nastal
¢as na trochu rodinné zabavy
v podobé pobihani ve vinach
studeného Severniho mote
schovaného za dunami pisku.

Dalsi den méla pred pivem
prednost rodina, pti zhlédnuti
vétrnych mlynt, tulipand, ma-
jéku ¢i zvednutého zvedaciho
mostu se dal stihnout velice
dobry nizozemsky lezak v plazovém baru a ve-
¢erni degustace craftovych holandskych
lahvacd v domé mé strakonické kamaradky
Kamily Dejmkové, kter4 se usadila nedaleko
mésta Gouda.

Vzhledem k rozdéleni cesty zpé&t byl plan
na sobotu navstivit pivovary v oblasti Luty-
chu. Po kratké online resersi padla volba na
pivovary Wilderen a Kerkom pobliZ mésta
Sint-Truiden. Navstéva se omezila pouze na
degustaci piv v pivovarskych hospodach. Ta

Restaurace Bieratelierv B

ve Wilderenu byla uprostied krasného arealu
s noblesnimi cihlovymi stavbami. A nejen
diky tomu, ale i vybornému pivu tento pivovar
stoji v budoucnu za del$i navstévu. To samé
plati i o nedalekém pivovaru Kerkom, ktery
je zase umistén v rozsahlém venkovském
staveni.

Pozdni odpoledne pak patfilo oblasti nej-
vysSich kopcti Belgie, které dominuji rozsahlé
radelini§té pripominajici trochu Sumavu
a trochu Wales. Primo pres nejvys$si bod Bel-
gie 694 m. n. m. pak vede silnice, na jejichz
dvou kilometrech lze ochutnat piva ze dvou
minipivovar@ — Baraque Michel a Belgium
peak beer. I bez historické tradice si Ize na
jejich pivech velice pochutnat.

Nedélni chladné rano a nésledny presun
domd zptijemnil ndkup v belgickém super-
marketu — pro milovnika piv-
nich speciald je to raj. Najit na
jednom mist¢ piva ze 4 trapi-
stickych pivovart a ze 6 bel-
gickych je jen jednim z mno-
ha prekvapeni. Dal$im je, Ze
tam takika nenajdete pivo
v plechovkach, pullitrovych
lahvich ¢i bednach. Vétsina
z vice jak 100 druht piva byla
balena v papirovych trayich
po 4-6 tretinkovych ¢i 0,251
lahvich. I po, at uz nakoupe-
nych ¢i povyménovanych, vice
nez 60 druzich belgického piva
ale stejné po prijezdu domu
nejvétsi radost udéla lahvovy
Klostermann 11.




REMESLO S PENOU

PIVNI RECEPTY

SUL, REPA A SKLEPAK

PECENY VEPROVY BUCEK,
BiLA REDKEV NAKYSELO

800 g veprového boku bez kosti aklize 0,4 1 hovéziho demi glace

1 mensi cibulka Cerstvé bylinky / saturejka, tymian /
Tuk na peceni 100 ml octa

Sul 200 ml vody

Mlety pept Cukr

Mlety kmin 0,4 kg bilé redkve

0,3 I nefiltrovaného piva sklepak Maslo na zahusténi

5 pllesniho medu

Nefiltrované pivo a med svarime do konzistence sirupu a nechadme vychlad-
nout.

Veprovy blicek osolime, opeprime, okminujeme, potfeme ¢asti pivniho sirupu
a obalime v posekanych bylinkach. Zprudka ope¢eme na panvi ze vSech stran,
aby se maso zatahlo, a premistime do pekace. Podlijeme trochou vody a ptiklo-
pime. Vlozime do predehraté trouby na 140 °C a pe¢eme zhruba 90 minut. Poté
pridame nahrubo pokréjenou cibuli a pe¢eme dalsich 60 minut. Bacek vyjmeme
a §tavu nechame vydusit na tuk, aby nam cibulka dostate¢né ztmavla. Podlijeme
trochou vody a omacku prelijeme do rendliku. Prilijeme zbytek pivniho sirupu
a omacku demi glace. Zredukujeme, propasirujeme pies sitko a do omacky
zaSlehame ztuhlé maslo. Omacku nejen zahusti, ale i zjemni.

Bilou fedkev oloupeme a nakrajime na tenké platky.

Z vody, octa, soli a cukru si pripravime sladkokysely nalev a platky fedkve
v ném nechame marinovat.

Upeceny bok nakrajime, prelijeme omackou a na maso poskladame platky
fedkve. Jejich nakysla chut se skvéle doplni nejen silnou omécku, ale i tu¢nost
masa.

Pavel Drdel je §éfkuchatem
a spolumajitelem vyhlasené \

strakonické restaurace Sal & _d’&,
a fepa, ktera se miize jiz ¢tvr- ¥, 32
tym rokem pochlubit ocené- =" Oa
nim pro nejlepsi restaurace  %g,_ - N¢. g?iu
TopLife - Czech. V lofiském <& &3

roce dvéma zlatymi lvy.

Pavel pracuje predevsim s lokalnimi surovi-
nami a kazdou surovinu se snazi zpracovat beze
zbytku. Zeleninu naklada, susi i fermentuje.
Poréada také kurzy fermentace zeleniny.

V minulém vydani naseho ¢asopisu Remeslo
s pénou jsme Vam piedstavili Pavlav recept na
pecenou cibuli, houby a cibulovy vyvar. Vérime,
Ze jste si recept vyzkousSeli a Ze se téSite na dalsi
z jeho pivnich recepti.

Nyni ndm Pavel pripravil peceny veprovy bu-
¢ek, pri jehoz ptipraveé pouzil nase nefiltrované
pivo Sklepak.
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DUDAK A SPORT

S PIVOVAREM NA KAPOTE

Jedev tom celd rodina. Tdta Petr i jeho synové
Dominik a Matyds. Novotni ze Zdikova patri
mezi nejzapdlenéjsi moto rodiny z jiznich Cech.
A covic... tiiadvacetilety Dominik je jednim z nej-
nadanéjsi mladych automobilovych zdvodnikii
u nds, jezdi rallye, a odbornici ho chvdli pro jeho

naddni, které je podporené skvélymi vysledky.

»lakovy talent se jen tak nevidi,“ mluvi se
o nich v odbornych kruzich. Vitézi ijeho o 10 let
mladsi bratr. Problém je v tom, Ze jeho otci, coz
je uspesny majitel autoservisu, dochazi penize.
A vypada to, ze diky tomu uspésna kariéra
talentovaného Dominika skon¢i. ,,Prodal jsem
dokonce i svoje auto a uz bohuzel nemam kde
brat,” kréi rameny otec.

Dominik Novotny absolvoval minulou sezonu
ve tfidé RC4 1. ,Jsou to nejsilnéjsi auta s ndho-
nem na predni kola,” doplnuje. Tam dominoval.

Letos presel do vyssi kategorie, kam patii
auta pohanéné na vSechny Ctyri kola. Absol-
voval prvni dva zavody — Rally Sumava a Rally
Cesky Krumlov. Na konci &ervna se chysta do
Hustopeci, kde by mél absolvovat dalsi zavod
republikového serialu rally, ale ma to hacek.
Penize doSly a on by potteboval dalsi sponzory.

Pronajem ctyrkolky je dvakrat drazsi nez auta
s pohonem na dv¢ kola, a to neni ani trochu
jednoduché. ,,Hledame partnera, ktery by do
toho Sel. Pokud finance seZeneme, pojedeme dal,
pokud ne, budeme muset skoncit,” popisuje Petr
Novotny a dopliiuje: ,,Pro potencialni partnery
nabizime reklamni plochu na auté, ptipadn¢ dalsi
moznosti. Budeme radi za jakoukoliv podporu.“

Na auté ma logo strakonického pivovaru, pro-
toze je s nim rodina Novotnych spjatéa cely Zivot.
Déda Zdenék je znamy Sumavsky hospodsky
a ve Zdikove dlouhé roky provozoval hospodu
,U Novotnych®.

Dominika ale hospoda netahne, od narozeni
bylo jasné, ¢emu se bude vénovat. Od tiech let
jezdil na motorce. V autodiln¢ svého taty travil
kazdou volnou chvilku.

Nejprve jezdil na motokarach, vyraznych
uspéchti dosahl v sousednim Némecku, kde se
stal dvakrat za sebou Sampionem v motokéarach.
Porazil vzdy zhruba tficitku soupert. Dalsi
uspéchy prisly v dal$ich letech v autoslalomu
a nakonec i pfi rallye.

Aktualné jezdi Dominik mezi absolutni $pic-
kou. Soupefti s Vaclavem Pechem, Janem Kopec-
kym a dal$imi esy tohoto sportu. Bude to tak i po
zbytek roku?

Yy




PIVOVARSKA POUT

Letni teploty jsou tady a s tim prichazeji
i akce, na kterych se spole¢né muizete po-
tkat is nasim pivem. Jednou z nich, ktera je
cela vrezii pivovaru, je jiz tradi¢né na konci
¢ervna, ato presné 21. 6. Pivovarska pout.

Tento rok jsme pro vas pripravili opét
dvé hudebni scény. Hlavni je na parko-
visti pred pivovarem a ta druha v Pan-
ské zahradé€. Na hlavni scéné zaciname
v 14:30 a postupné zde vystoupi kapely
CURLIES, TOTALN{ NASAZENI{, PAR-
KAN, COCOTTE MINUTE a na zavér,
tak abychom, jak se rika, kraceli zlehka
a s pisni¢kou na rtu, kapela MORCATA
NA UTEKU.

Na druhé scéné, nazveme ji s nadsazkou
,klidng&jsi“, v Panské zahrad¢ vystoupi na
zacatku dechova kapela NEKTARKA a na-
sledovat bude uz pro 8ir$i publikum kapela
SCENA. Zde je zacatek v 14:00.

Pivo potece proudem do vratnych kelim-
ki aikzakousnutitoho bude dost. Vérime,
Ze sito s ndmi a kapelami prijdete uzit ana
sobotu 21. 6. uz timto mate plan.

Za organizacni vybor pivovaru se na
vas téSime a délame vse proto, aby to stalo
za to.
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NECKYADA

NECKYADA

8 pivovarskou poutije tésné spjata jiz radu let a za ten dlouhy cas
se prehlidka netradicnich plavidel na rece Otavé stala prijemnou
doprovodnou akci.

Smyslem Neckyady je rozdavat radost, pohodu a dobrou naladu
vSem, ktefi radi navstévuji pivovarské akce, a vSem, ktefi se cht¢ji
pobavit a stravit ptijemné chvilky ptred zacatkem hlavniho pro-
gramu na podiich.

OTAVA - KATOVICE - STRAKONICE Y

NECKYADA

21. CERVNA 2025

9:00 - SRAZ KeMP KATOVICE 13:00 - SPANILA JiZDA

1100 - START  OTAVSKY ? P(l[]SKA’LEM K[]’LEM’ ZAVADILKOY
15:30 - VYHLASENI VYSLEDKU

12:00 - CIL STRAKONICE PARKOVISTE PRED PIVOVAREM
NA OSTROVE POD LAVKOU Zdjemci o plavbu volejte vodnika

Vlastu Cernika t: 777 618 518

ticky klub Otava Strakonice, z.s,, Ladislav Kuzma Vaclavik, Sponzofi a podpora: Pivovar Strakonice 1649, a. s,

més Bahm, Ctibor Hanzlovsky t: 607 189 064 meésto Strakonice, méstys Katovice,

a milovnici feky Otavy @ Neckyada Otava Kemp Otavsky Raj Katovice a Ostrov Podskali

[letos si mohou navstévnici Pivovarské pouté zprijemnit den bezplatnou exkurzi v pivovaru. Ty
budou probihat od 9:30 do 15:00 v palhodinovych intervalech. Navstivit mazete tradi¢né varnu,
spilku a lezacky sklep. V leto§nim roce navstévniktm radi ukdzeme i nadi novou stacirnu plecho-
vek. Samozrejmosti je pak ochutnavka piv primo z lezackych tanka.

Vstupenky na konkrétni ¢as si mizete vyzvednout od 11. ¢ervna na nasi Pivovarské prodejné,
pfipadné v den konani na vratnici pivovaru. [ kdyZ se opét pokusime provést vSechny zajemce,
prosim berte na védomi, Ze kapacita je omezena, a zajistéte si své vstupenky vcas. Tésime se

navidénou.

Colze tedy letos ocekavat? Pestrobarevné hemzeni nevSednich bajnych,
pohadkovych, filmovych nebo komiksovych postavicek, hyticich humo-
rem, veselim a ¢asto obdarenych raznymi kejklemi a recesi, které mizete
spatfit na tézko predstavitelnych plavidlech, jak brazdi vody reky Otavy od
Katovic az ke strakonickému Pivovaru s vylodénim u Spejcharu.
akce. Je to predevsim podivana pro vSechny divaky, kterou si miiZete spolu
s posadkami plavidel uzit od 13 do 14 hodin na trase vedouci klidnym tse-
kem Otavy od Ostrova podél Zavadilky a kolem pivovaru az tésn¢ pred lavku
uhradu, kde u Spejcharu plavidla vyloduji na bieh, a to mezi 14. a 15. hodinou.

S oblibou piSu, Ze Neckyada je tak trochu kumst a divadlo, je to tak trochu
tvorba a tak trochu sportovni vykon vSech ucastniky, ktet to vSechno délaji
pro skvelou atmosféru sobotniho dne. Jejich nejvétsi odmeénou, za spoustu
¢asu, za vSechno to Usili, namahu a prostiedky vynaloZené na pripravu
plavidel a vyrobu kostymd je spokojeny usmeév na tvarich prihlizejicich
divakd a rozzarené oci déti.

Predstavte si, Ze po roce jsem opé&t kontaktoval Vodnika Pivnika Vlastu
a vyzvidal jsem: ,Vodniku, co je u tebe nového,” a on hned a bez vahani
pohotove odpovidal: ,,Loni to byl novy vor a letos mam prekvapeni, budu
mit s sebou i Vodnici®. Tak uvidime, v sobotu se miizeme presvédcit na
vlastni o¢i, zda Zaba jesté porad umi ¢epovat pivo a jak to té€ nové Vodnici
slusi a jestli stale Vodnikovi kape ze Sosu voda, nebo pivo ...

Program majiz svou ustalenou podobu. Startujeme vkempu Otavsky R4j
vKatovicich v 11:00 hodin, pomyslnou cilovou rovinkou je 1avka na Ostrové
na Podskali, kde se ucastnici lehce obcerstvi, a pak nasleduje spanilé jizda
Podskalim kolem pivovaru klavce u Spejcharu a vitézna plavidla vyhlasime
na poédiu Pivovarské pouti pod pivovarem v 15:30 hodin.

Na vasi tcast se t€si vSichni uiCastnici, poradatelé a sponzori. Tési se
zvlasté Vodnik Pivnik Vlasta, Lada Kuzma Vaclavik, Borek, Iveta a Tomas.

Dik za to, Ze Neckyada muiZe byt patii Pivovaru Strakonice 1649, a.s.,
Technickym sluzbam Strakonice, s.r.0., Méstu Strakonice, Méstysu Katovi-
ce, Kempu Otavsky Raj Katovice, Pavelovi a Michalovi Vi¢ekovi Restaurace
Ostrov Podskali.

Ctibor Hanzlovsky

Stavitelé a posadky se mohou registrovat na tel. 607 159 064 nebo na
emailu: neckyada.st@seznam.cz.
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PIVOVARSKA

VSTUP ZDARMA

. STAGE - PARKOVISTE U PIVOVARU
14:30 CURLIES

1630 TOTALNi NASAZENI
1830 PARKAN

2030 COCOTTE MINUTE
2230 MORCATA NA UTEKU

|I. STAGE - PANSKA ZAHRADA
14:00 NE[(TARKA
1730 SCENA

21|06(|25

DEN OTEVRENYCH DVERI
9:30 - 15:00
EXKURZE DO PIVOVARU ZDARMA

-
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NECKYADA 12:00 - 14:00
KATOVICE - STRAKONICE

15:30 VYHLASENi VYSLEDKU

|. STAGE

SKODA
AUTO SEVCIK
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