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Vazeni ¢tenafi asopisu ,REMESLO S PENOU¥,

asi mi mnozi z Vas daji za pravdu, Ze toho je$té spoustu nestihli
arok 2024 se uz blizi ke svému konci. Zase to uteklo neskute¢né
rychle. Lidstvo vymysli letni a zimni ¢as, kolik existuje pohlavi.
Skoda, ze zatim nikdo nevymyslel, jak zpomalit ¢as.

Obor pivovarnictvi se posledni dobou vyviji velmi dynamicky.
Spotieba piva klesa pomérné rychle, na trhu se za¢inaji prosazovat
méné¢ alkoholicka a nealkoholicka piva. Kdo by si jesté pred par lety
pomyslel, Ze to nabere takové obratky.

Pivovar Strakonice 1649, a.s. je firma jako kazda jina. Snazime
se, aby naSe ekonomicka situace byla takova, kterd umoziuje in-
vestovat do dal$iho rozvoje a prodeje strakonického piva. Pokud
mam vyjmenovat nejdalezitéjsi investice, které jsme provedli
vroce 2024, jsou to jednoznac¢né investice do linky na staceni ple-
chovek a zprovoznéni FVE s celkovym vykonem cca 100 kWh / hod.
Zaroven ocekavame vyrazné lepsi vysledek hospodareni, nez tomu
bylo vroce 2023. To jsou vSechno skutec¢nosti, které nds nesmirné
tesi.

Zvladli jsme vyrobu ochuceného nealkoholického piva s prichuti
citronu, které stacime do sudt a plechovek. Oc¢ekavali jsme, Ze by
se to mohlo dobfe prodavat, proto jsme do toho §li. Realita jesté¢
predcila naSe predstavy. Prodeje zejména v 1été trhaly rekordy.
To jenom potvrzuje urcitou zménu spotrebitelského chovani na
¢eském pivnim trhu. Zaroven jsme moc radi, Ze tento produkt
nasim zakaznikdm chutna, protozZe konkurence je velika. V tuto
chvili se zabyvame myslenkou, zda tento napoj nevyrabét jeste
s jinou prichuti.

Dosahli jsme dal$ich aspécht na pivnich degustac¢nich soutézich
a to je vzdy véc, kdy si uvédomite, Ze to vSechno dava smysl. Za
to patfi velké podé€kovani v§em nasim zaméstnancim! Receptury
miuzete vymyslet jakékoliv, vyrobni postupy také, ale nékdo to pak
musi zrealizovat.

Pivovar Strakonice se py$ni nepfetrzitou vyrobou piva jiz od
roku 1649. VSichni véfime, Ze minimaln¢ stejné obdobi je jeste
pred nami...

UVODNIK

Vam, nasim skvélym zakazniktim, d€kuji za prizen!
Hezké proziti Vanoc a jenom to dobré v roce 2025!

Dusan Krankus

NOVA MIKROFILTRACE

Po lednové investici do mikrofiltrace sudového piva jsme v zari zainvestovali
i do mikrofiltrace lahvové. Soustavu dvou filtrd nam dodala spole¢nost Fil-
tration Group sidlici ve Strakonicich. Filtr obsahuje 24 tzv. svicek o porozité
0,45 mikrometrt, pies které protéka pivo tésné pied stacenim do lahvi.

Navazuje tak na prvotni kifemelinovou filtraci, pti niZ se nerezové svicky
naplavuji jednorazové kiemelinou, ktera slouzi jako filtracni vrstva. Diky
této dvojité filtraci nemusime nase pivo pasterovat, a presto ma trvanlivost
v fadech mésicd.
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SLADKOVO OKENKO

SVATECNI SPECIAL
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Leto$ni Svate¢ni special je uvareny ze 3 typu sladu a 3 chmelo-
vych odrtd. Diky kominaci klasického humnového sladu plzen-
ského typu z moravskych Zahlinic, sladu typu Abbey z némecké
sladovny Weyermann v Bambergu a sladu Special Belgium z bel-
gické sladovny Castle Malting ma tento pivni special krasnou
sytou barvu na pomezi svétlého a polotmavého piva.

Slad typu Abbey pivu dodava chut susenek, medu, orecht
a cokolady. Slad Castle Malting tyto naznaky chuti pak dopliiuje
rozinkami, ofechy a §vestkami.
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Vyraznou, ale lahodnou hotkost tomuto specidlu dodava predevs§im
nové vyslechténa ceska odriida chmele Venus se svymi ovocnymi a ci-
trusovymi tony. Doplnuji ji klasické ¢eské chmelové odriidy Bohemie
a Premiant. Dalsi jiz tradi¢ni zajimavosti naSich Svatecnich specialt je
pouziti kvasnic typickych pro silna piva némeckého typu Bock, s nimiz
je spojené dlouhé dokvaseni od zari.

Special bude v prodeji od 2. prosince na tradi¢nich mistech - strako-
nické Pivovarské prodejn¢, distribu¢nim centru v Holasicich u Brna,
vybranych prazskych pivotékach, strakonickém Ternu a ve vybranych
obchodech sité Jednota. I baleni zlistava tradi¢ni - nefiltrovana verze
piva v sudech, 2litrovych dzbancich, zalohovanych litrovych lahvich
s patentnim uzavérem a filtrovana verze v pillitrovych lahvi, které lze
zaroven zakoupit i v darkovych krabic¢kach po trech.

At Vam na$§ Svatecni special zptijemni nejen spole¢né chvile.

Vlastimil Matej, slddek
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OCENENI

LETOSNI OCENENI NA
DEGUSTACNICH SOUTEZICH

Pro kazdy pivovar je skvélou zpravou, pokud jeho pivo chutna
nejen zakaznikdm, ale tieba i degustatorim na degustacnich sou-
tézich. Mezi ty nejvétsi a nejprestiznéjsi patii v Ceské republice
Zlata pivni pecet, Ceské pivo a Dodesna. Vsech téchto tii se nas
pivovar pravidelné zucastiuje a ¢asto si odvazi medailova umisténi.
Pravidelnym tGc¢astnikem degustaci je jiz 12 let n4§ sladek Vlastimil
Matej, kterého pripadné zastupuje kolegyné z laboratofe Romana
Kucerova.

,Ucast na degustacich je pro mé jednak ptilezitosti, jak ochutnat
zajimava piva v rliznych kategoriich, a zaroven je to vitana prilezitost,

Zahrada
Cech

Mezinarodni

PIVOVAR STRAKONICE 1649

DUDAK PREMIUM

SVETLY LEZAK PREMIUM

Ceswtsiz
E wOVEN.

CESKE PIVO 2024

degustaini souté?

jak s kolegy pivovarniky podiskutovat o riznych pivnich i nepivnich
tématech. Degustace probihaji tak, Zze vdm prinesou zpravidla
3-6 vzorkt piva, kterd musite sefadit dle celkového dojmu zahrnujici-
ho chutivini. Pfestoze se piva hodnoti anonymné, Ize sva hodnoceni
zpétné dohledat, coz obcas vede k zajimavym prekvapenim.®

»Velkou radost ndm d¢la kazdé ocenéni, ale predevsim si s kolegy
vazime faktu, zZe kazdé z naSich piv se v poslednich 5 letech dostalo
do finale na nékteré z vySe uvedenych degustacnich soutézi. Nejda-
lezit€j8i metou je ale predevsim vyrovnana kvalita a chut naSich piv®,
doplnuje Vlastimil Matej.

Zlatd pivni pecet se kond v rdmci véhlasného Mezindrod-
ntho pivniho festivalu. Ten se z piivodni lokace v tdborském
Hotelu Palcdt presunul pres ceskobudéjovické Vystavisté
do soucasnych Litoméric. V roce 2024 soutézilo v 37 ka-
tegoriich 215 pivovari a 1135 vzorki. Ty hodnoti nékolik
desitek odbornych degustdtori, mezi nimiz prevazuji slddci
z ceskych pivovari a minipivovari. Nasemu pivovaru se
v letosnim roce podarilo umistit v prestizni kategorii svétly
lezdk Premium v konkurenci takika 30 vzorki na skvélém
2. misté s Duddkem Premium.

)
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CESKE PIVO 2024

degustalni souté?

4. MisTo 5. MisTO
V KATEGORII NEALKOHOLICKE PIVO OCHUCENE

RADLER

V KATEGORII SVETLY LEZAK

OTAVSKY ZLATY

NEALKO CITRON

Pivovar Strakonice 1649, a.s.

v Praze dne 24. zifi 2024

Ceské pivo je degustacni souté? porddand
Ceskym svazem pivovart a sladoven ve spo-
luprdci s Vyzkumnym ustavem pivovarskym

Pivovar Strakonice 1649, a.s.

v Praze dne 24. zifi 2024

a sladarskym. V letoSnim roce jsme se umistili
tésné pod podiovymi umisténimi s nasim neal-
koholickym Radlerem Citron a svétlym leZdkem
Otavsky zlaty.
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Zateckd Docesnd je také spojena s velkym pivnim festivalem. Degustace porddd
Chmelarsky institut a mezi ostatnimi soutézemi vede v poctu degustdtorii. Dvou-
denni degustace se kazdy den ucastni zhruba 120 degustdtorii z rad pivovarniki,
péstitelii chmele ¢i laické verejnosti. V letoSnim roce se ndm povedlo ziskat medai-
lovd umisténi dokonce s 2 nasimi pivy — Klostermann byl 3. v kategorii polotmavych
piva a nealko Radler Citron dokonce druhy v kategorii ochucenych nealkoholickych
piv. Nds slddek Vlastimil Matej vynechal tuto tradicni degustaci v poslednich 12

letech pouze jednou a kro-
il mé pripadnych ocenéni si
67. Zatecké slavnosti chmele 2024 . B poslednich letech pravi-
s delné z Zatce privdzii éer-
stvé sklizeny zeleny chmel
pro studené chmeleni Sva-
tovdclavského specidlu.

67. Zatecké slavnosti chmele 2024

nejvetsi slavnosti chmele v Evropské unii
ODBORNA DEGUSTACE PIV 2024

POLOTMAVE PIVO

nejvétsi slavnosti chmele v Evropské unii
ODBORNA DEGUSTACE PIV 2024

Ing. Jokef Patzak, Ph.D.
- Jednatel Chmelaiského institutu s,
Z:

Ing. Radim Laibl
starosta mésta Zatce

PIVOVAR STRAKONICE 1649, A.S. i
i
{

RADLER NEALKO CITRON

Josef Patzak, Ph.D.

Ing.
jednatel Chmelafského institutu s.co.

V letosnim roce jsme se podruhé ziic¢astnili i degustacni soutéze Ceskd
pivnivize hodnotici predevsim specidlni piva a nové i Golden Bohemia Beer,
na jejichz vysledky zatim ¢ekdme.

Franta Modry

Po dlouhé nemoci nas v Fijnu letoSniho
roku bohuzel opustil nas dlouholety
kolega a kamarad Franta Modry.

Na jeho udrzbarsky um a upiimnou
povahu budeme vzdy radi vzpominat.
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NAS ZAMESTNANEC

DEKUJEME, LISAKU

Po témér 44 letech odchdzi do diichodu legenda naseho pivovaru
Mira Bdlek. Tomu u nds v pivovaru nikdo nereknejinak nez LiSdk. Za
svou prezdivku vdéci liskdm, které v mlddi choval. V nasem pivovaru
se dlouhd léta vénoval zdsadnimu procesu pro kvalitu piva — filtraci.

Po absolvovani plzeniské pivovarského ucilisté, oboru sladovnik,
nastoupil v roce 1981 k ndm do pivovaru. Zacal pracovat nejprve
na spilce a poté ve sklep¢. Nasledné presel pres n€jaky ¢as na varné
prave az na filtraci. ,,Na filtraci se mi nejdfive nechtclo, ale jsem za
to moc rad. Mél jsem za ukol zfiltrovat nefiltrované pivo z lezackych
tankd, pak poustét zfiltrované pivo z pretlaénych tankd na stacirny
lahvi nebo sudt a k tomu jsem musel zajistit poradné vysanitovani
téchto tankd a pivnich cest. V poslednich letech pak ptibylo i stac¢eni
pet lahvi, pétilitrovych soudkd, lahvi s patentnim uzavérem ¢i dar-
kovych dvoulitrovych dzbankd. Téch jsem nast4cel stovky tisic. Na
sousednich stacirnach pak byla vzdy dobra parta lidi, tak bylo navic
s kym po préaci pohovotit,“ usmiva se Mira, ktery nam ¢asto ochotné
pomahal dalece nad ramec pracovni doby.

,Mirovi za jeho vé¢n¢ dobrou naladu, maximalni peclivost a nasa-
zeni po celou pracovni kariéru dékujeme a prejeme, at si spokojené
a predevsim ve zdravi uziva zaslouzeného diichodu. Bylo mi cti a ra-
dosti s nim dlouh4 léta spolupracovat. Je to opravdovy srdcaf, ktery
nés nikdy nenechal ve Stichu a moc radi ho vzdy v pivovaru uvidime,*
fika sladek pivovaru Vlastimil Mate;j.

Pravé zdravi Mirtiv odchod do diichodu uspisilo. Zhorsujici problé-
my s o¢ni sitnici byly pro Miru varovanim, aby své sily zacal trochu
Setfit. ,,Stardm se o malé hospodarstvi, které jsem podédil po tatovi,
pole uz jsem sice pronajal, ale i tak mi zistalo malé stado ovci, slepice
a 2 psy a navic dvouhektarovy les, na ktery pfi praci v pivovaru moc
nezbyval ¢as,” vyjmenovava Mira.

,»A pokud budou v pivovaru chtit, rad jim pfijdu pomoci. Jsem rad
mezi lidmi,“ dopliiuje. O to, aby se Mira nenudil, se postaraji i 2 vnou-
Cata. Rad by také naSel vice ¢asu nez diive na cestovani se svou man-
zelkou. ,,R4d se koneéné vydam i nékam dal, ale i tak jen po Cechéch,
vzdyt je tu hezky, mame tu hezké Zeny a vyborné pivo,“ uzavira své
plany Lisak s tsmévem.
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NASE HOSPODY

NA PIVE VDRACHKOVE

Kdyz pojedete za strakonické letisté a projedete krdsnymi smisenymi
lesy ukryvajicimi malé rybniky, za chvilku dojedete do kopci obklopené
vesnice Drachkov. Uz devatendctym rokem se tu o hospodu se sdlem
stard nase kolegyné Ivana Domordzkovd.

U nés v pivovaru pecuje o Pivovarskou prodejnu a kromé ni se stara
i o drachkovskou prodejnu potravin. S obojim se miiZe spolehnout na
pomoc synii Frantiska a Jana a také vnuka Simona.

Pravé syn FrantiSek ve spolupraci s mistnim starostou a mistosta-
rostou a dalS$imi Stamgasty hospodu vicemén¢ vlastnimi silami zre-
konstruovali do moderni a zaroven Gtulné podoby. Interiéru vévodi
stylizovana historicka fotografie naseho pivovaru, na kterou navazuiji
dalsi fotky spojené s nasim pivovarem z dob minulych. Pf{jemny pocit
domova pak prinaseji predevsim v té chladnéjsi ¢asti roku krbova
kamna.

»Na pivo k ndm chodi uz nékolik generaci. Mam radost z toho, ze
zajdou i vnuci pivodnich §tamgastd,” fika spokojené Ivana.

VIété je mistni hospoda ¢astym cilem turist a vyletnikt sméfujicich
nejen znedalekych Strakonic. Od podzimu do jara pak ¢asto probihaji
nejen v hospodé, ale i na prilehlém sale kulturni akce. ,,Plesy tu mivaji
tradi¢né myslivci nebo hasici. Poradaji se zde i rtizné oslavy, divadelni
predstaveni nebo besedy,” popisuje Ivana.

Kromé tradi¢niho Dudéka 11 si pak pri vétSich akcich mohou né-
vs§tévnici pochutnat i na Otavském zlatém nebo svétlém Klosterman-
novi 11. Strakonické pivo tu ma tradici, kromé mistnich si ho chvali
i chalupari.

,Rada bych touto cestou podékovala vSem, ktefi pomahali pti re-
konstrukci hospody, hlavné mistnimu hasi¢skému sboru. Rada bych
vas také pozvala do nasi hospody na Hasic¢sky ples 31. ledna 2025,
uzavira Ivana. Po navstévé této hospody nepochybujeme, Ze i diky
zrekonstruovanému interiéru a dobrému pivu bude v Drachkové
hostt stale dost.




Mdme velkou radost, Ze si ve Strakonicich miizete vychutnat tocené
pivo z nasi produkcev dalsi restauraci a navic jen pdr desitek metrii od
naseho pivovaru. Restauraci a pizzerii U PapeZe na Velkém ndmésti
po nékolika letech znovuotevrel Ales Kiibelbek, ktery md s provozem
restaurace bohaté zkuSenosti. Jeho prvni tispéSné provozovanou re-
stauraci je totiz oblibend strakonickd Sokolovna.

»Zhruba pred dvéma lety me oslovil byvaly majitel objektu restaurace
U Papeze s tim, Ze mé¢l povédomi o tom, jak Sokolovnu vedu, a zaujalo
ho to, vraci se Kiibelbek zpét k momentu, ktery mél zasadni vliv na
jeho budouci plany. Slovo dalo slovo a priblizné po roce uz se mohl vzi-
vat do nové role — majitele Restaurace a Pizzerie U PapeZe. Prostory ale
byly preci jen po Ctyti roky zcela uzavieny, tudiz bylo potieba pred jejim
znovuotevirenim provést nutné tpravy. ,,D¢lala se nova podlaha, insta-
lovalo se nové topeni a zatepleni nékolika mistnosti, uvadi Kiibelbek.
Dovybavila se také kuchyné a dalsi upravy, které by za plného provozu
jiZznebyly mozné. ,Mohl jsem oteviit jiz v1ét¢, ale nechtél jsem nic uspé-
chat. Bylo to koneckonct par let zavirené, proto jsme provoz restaurace
zahajili az v fijnu, kdy uz bylo vSe ptipravené,” popisuje pripravné faze.

Oto, Ze by si se svou druhou Restauraci Sokolovna prilis konkurovali,
se neboji. ,,Jedna se o odlisny koncept a ¢astecné i odliSnou gastrono-
mii“. Vyhodu pak naopak spattuje v tom, Ze obé restaurace jsou umis-
téné v centru mésta nedaleko od sebe. ,,Kdyz se néco stane a musim to
fesit, mam nyni obé restaurace pres ulici,“ dodava spokojené.

NASE HOSPODY

Restaurace U Papeze se nachazi v tésné blizkosti pivovaru, ktery
je, stejné jako hrad, feka a odpocinkova zéna na Podskali, nadohled.
»Komunikace s pivovarem je skv¢la a s pivem jsem velmi spokojen.
Navic rad podporuji mistni produkci, jsme z jednoho mésta, popisuje
Kiibelbek priznivou spolupraci, ktera se osvédcila jiz u Sokolovny. Na
¢epu vas u Papeze ¢eka svétly Dudak Premium, svétly a polotmavy
Klostermann a nealko Radler Citron.
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Laska ke strakonickému pivu se zde nevyznéva jen ve sklenici.
V dolnim patfe je soucésti dekorace restaurace n€kolik historickych
fotografii z prostredi pivovaru.

Pres poledni menu restaurace nabizi 7 hotovych jidel a 10 druht
pizz. ,ZkouSime, co se u hostd osveéd¢i. Prikladem mtze byt mexické
jidlo, které jsme do jidelnicku né€kolikrat zaradili. Jsou ale lidé, kteri
si stejné vzdy prijdou na kvalitni fizek,“ ptiblizuje Kiibelbek mistni
jidelnicek.

Prinesou vam jej ¢iSnici a ¢iSnice, ktefi si pred plnym provozem
v Restauraci U Papeze prosli zaskolovaci fazi v Sokolovné. ,,Lidem
jsem dal praci pies 1éto a tim byli jiz na fungovani U PapezZe stopro-
centné pripraveni,” popisuje tym spolupracovniki.

Vrestauraci najdeme nékolik elegantnich prostor s ttulnymi klen-
bami. Je poznat, Ze restaurace sousedi s Papezovymi domy, chrané-
nou paméatkou s dochovanymi interiéry s renesan¢nimi a gotickymi
prvky. ,,V ur¢itém stylu jsem jiZ objekt koupil a dozaridili jsem zbytek
tak, aby to na néj navazovalo,“ dodava k interiéru ladéného do mi-
nimalismu, ktery si pivodni rdz udrzel. ,,Chtél jsem tady vyzkouSet
trochu jiny koncept nez u Sokolovny a nabidnout zase néco jiného,“
popisuje Kiibelbek koncept restaurace. Jeji zazemi s decentnimi
dekoracemi vyhovuje lidem, kteti hledaji ukryt pred kazdodennim
shonem a chtéji si pokrm v soukromi a v klidu vychutnat.

Zatimco vniti'ni prostory pojmou 60 hostli, na venkovni terasu
s luxusnim vyhledem nejen na strakonicky hrad se vejde az 150 lidi.
Ve v$edni dny je otevireno od 10:00 do 22:00, o vikendu od 11:00 do
24:00. Prvni tydny provozu restaurace hodnoti Kiibelbek pozitivné.

1

RESTAURACE ez |
PIZZERIA

»Stale véci zkousime a testujeme, je to preci jen kratka doba. S na-
vstévnosti jsme ale zatim moc spokojeni,” dodava. A my jsme radi, ze
je tato restaurace v dobrych rukach a Ze opét miizeme navstévnikm
naseho pivovaru doporucit navstévu restaurace U Papeze s vybor-
nym jidlem, Gtulnym interiérem, krasnou terasou a hlavné nasim
pivem, a to jen kousek od brany naseho pivovaru.

Papezovy domy

Domy pattily strakonickému staviteli Ing. Gustavu Papezovi,
ktery je kromé mnoha prazskych vil shodou okolnostiiautorem
navrhu strakonické Sokolovny. Usporadani staveb kolmo k na-
meésti bylo typické pro renesanéni a gotickou zastavbu. Vyzdoba
$tith se spiralovymi volutami pripomina stavby jihoceskeé lidové
architektury, selské baroko. V dal$im sousednim domé ¢. 47 pak
sidlil od roku 1649 do roku 1874 nas pivovar.
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NASE HOSPODY

U PIESTAN SI DATE RAKOUSKE
SPECIALITY A CESKE PIVO

Jen pdr kilometrii od slovenského ldzeriské-
ho mésta Piestany nalezneme vesnici Ostrov
s 1200 obyvateli. V budové, kde sidli vyrobce
kol znacky Kellys, se nachdzi i Restaurant 70.
Ten si pred 15 lety oteviel s manzZelkou Zoltdn
Bako, roddk z Tater, ktery strdvil vétsinu
svého kucharské a Séfkucharské kariéryv ra-
kouskych Alpdch. Po urcité dobé pocitil ale
touhu vrdtit se na rodné Slovensko. Gastro-
nomie této restaurace patri ke gurmdnskym
zdzitkiim a my si velice cenime toho, Ze se
zde toci nds Duddk Premium, Krdl Sumavy
a Klostermann 11.

,»D0 Rakouska jsem odesel v 90. letech,
poznal jsem tam i svoji Zenu a také se nam
tam narodil syn. Chtéli jsme se ale vratit zpét.
Napad rozjet vlastni restauraci byl vzdy mj
sen,” popisuje svoji zivotni a profesni drahu
Zoltan Bako. Ani celosvétova obchodni krize
a ani epidemie coronaviru tento zamer ne-
prekazila. ,,Jen tedy doufam, Ze nic horsiho
uz neprijde,” sméje se Bako. S majitelem
budovy uz byli pti stavbé domluveni, Ze zde
bude restaurace, tak vznikl Restaurant 70.
,Chtéli jsme to zaridit v jednoduchém, mi-
nimalistickém stylu a myslim, Ze se nam to
povedlo,“ dodava kinteriéru restaurace, ktera
kapacitné pojme 55 mist a na terase dalSich
25 mist. Jednoduse vyborné jsou i zdejsi po-
krmy, kterymi si Bako vzal kousek Rakouska
idalsi mezinarodni prichuté
zpét do rodné vlasti. ,,Velice
oblibena jsou nase hovézi
licka, pricemz se snazime
varit co nejvice dle sezdény,
popisuje jidelnicek. V pes-
trém menu dale naleznete
tfeba vidensky teleci rizek,
videniskou cibulovou ro$tén-
ku ¢i pecené kachni prsa.

Dobré jméno naSich piv
velkosklad n4apojt Hurban,
o kterém jiZ byla zminka
v jednom z minulych ¢isel
Remesla s pénou. A zde jej
rovnéz Zoltan Bako objevil.
,»Chtél jsem, aby to nebylo

fadni pivo, i proto jsem jej nejdrive ochut-
naval. Dal jsem i na nadzory mych pratel,
které pivo zaujalo, a vyplatilo se,” pozitivné
hodnoti tuto novou ¢esko-slovenskou spo-
lupraci. Nase pivo si zde naslo svtj dalsi
domov od jara 2024, ale za tu kratkou chvili
si tu Dudaka Premium mistni obyvatelé

oblibili a prodej piva se i diky tomu zvysil.
Nejenze si navstévnici dopravaji dobré pivo
a kvalitni gastronomii, ale radi si ho odna-
$eji i v lahvich do svych domovt. To plati
i 0 nasem nealkoholickém Radleru Citron,
ktery rovnéz zajistil zvySeny odbyt nealko
piva pres léto.

Restaurant 70 si nasel svoji kliente-
lu nejen v obyvatelich Ostrova. Nejen
v 1été sem nejvice zavitaji i dal$i pivari,
kteri si prisli vychutnat studeny mok
ve stylové restauraci ¢i na jeji privétivé
terase a pohodlnym parkovanim. Rov-
neZ z PieStan vede blizka cyklostezka,
ktera tak navede k osvézeni i hodné
cyklistd. ,,Jsme hrdi na to, Ze umime
podat dlouhodobou kvalitu po celych
13 let a davame si na tom zalezet,” hod-
noti Bako praci a vykony celého tymu,
ktery po celou dobu Gspésné vzdoruje
vyraznéj$im personalnim zménam.
To potvrzuje obliba restaurace u rady
slovenskych osobnosti i mnoho gastro-
nomickych ocenéni, které Zoltan Bako
se svym tymem ziskal.
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NASE HOSPODY

TROCHA IRSKA V SENICKEM

UCKO PUBU

V zdpadoslovenském okresnim mésté Senica
najdete nase pivo v titulném Uc¢ko pubu. Ucko,
protoze zdejsi paneldky na sidlisti Sotina jsou do
tvaru pismene U. Historické fotografie této cdsti
mésta zdobi i soucasny interiér. V objektu se na
pivo dalo zajit i v minulych desetiletich, alev sou-
casné fazoné je na néj urcité vétsi chut. Interiér
plisobi jako kombinace utulného irského pubu
s tanecnim klubem, prdvé na ten se pravidelné
o vikendovych vecerech pub promériuje.

Stara se o to od brezna Heno Blazo se svou
dcerou a svou manzelkou. Sam tika, zZe v pubu
pusobi jako zasobovac, ale za hlavniho hybatele
a dusi celého pubu povazuje svoji dceru Viky.
»Veliké oblib¢ se tési pravidelné akce — tane¢ni
vecery, oldies party, promitani sportovnich
utkani a zapasi®, vyjmenovava Henrich Blazo
oblibené akce, které zpravidla spolehlivé zaplni
cely pub.

Pan Blazo se dlouhé roky pohyboval v tech-
nologické sfére, ale letos zacal kone¢né realizo-
vat svij sen — vytvorit néco svého. Pres vlastni
podnikatelsky zdmér s rozvozem potravin se
dostal k nedaleké pekarné, kter4 byla toho ¢asu
na prodej. Tu provozuje spolu se 6 zaméstnanci.

K pivu si tak v pubu mizete dat na-
priklad i Skvarkové pagace z Blazovy
nedaleké pekarny. ,,V kombinaci s rozjez-
dem pubu je to dost ¢asové naroc¢né, ale
neménil bych®, fik4 nadSené Heno Blazo.

Na ¢epu je Kral Sumavy a Dudak 11,
které obcasné doplnuje nefiltrovany
Sklepak nebo néktery z nasich speciald.
NaSe pivo mu zachutnalo diky doporu-
¢eni velkoobchodu Hurban a nedé na
n¢j dopustit: ,Hodné lidi chodi vyloZené
na Krale Sumavy, ktery je svou chuti
na Slovensko opravdu unikatni“ rika
Blazo.

Panu Blazovi i jeho dceri Viky pre-
jeme at jim jejich nadSeni a napaditost
vydrzi a predevsim, at se maji i nadale
lidé chut bavit a setkavat, nejlépe u dob-
rého piva.
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TIPY NA DARKY PIVOVARSKY INSTAGRAM A FACEBOOK

TIPY NA DARKY
7 PIVOVARSKE PRODEJNY

pivovar_strakonice_1649 pivovar_strakonice_1649

DARKOVY POUKAZ

NA NAKUP ZBOZI DLE VLASTNIHO VYBERU

DARKOVA BALENi SVATECNiHO

SPECIALU A Dﬁhls:ﬁH NASICH PV, EXKURZE

KARLA KLOSTERMANNA, 0 PIVOVARU S POSEZENIM V DEGUSTOVNE

DARKOVE POUKAZY NA PIVO —— ‘4 m 74” Z
NEBU NA EXKURZ' []0 PIVUVARU — " V cené tohoto poukazu je take 201 soudek piva DUDAK T, Ktery je pro Vés

pripraven v prijemném prostredi pivovarské Degustovny. Posezeni je rezervovano

BEZ NEBO S POSEZENIM V i w1 60 2o

Termin exkurze s posezenim je nutné rezervovat predem na tel. €. 727 852 335.

DEGUSTOVNE, P e
TRICKA A DALS| L ———

DO PIVOVARU STRAKONICE
- 7300 % -

Exkurze probihd pouze v pracovnich dnech mezi 15. a 17. h a trva priblizné 2
hodiny. V cené poukazu je ochutnavka piva pfimo z lezéckych tankd.

Poukaz je platny pro max. 10 osob.

Termin exkurze s posezenim je nutné rezervovat predem na tel. €. 727 852 335.

KLOSTERMANN

SKLAR!

KAREL KLOSTERMANN &

o sy,

(1}fl KAREL KLOSTERMANN @

ZE SVETA LESNICH SAM

KAREL KL.STE&MI\\\\\

e
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PLES

XX. PIVOVARSKY PLES

Srde¢né Vas zveme na Pivovarsky ples, ktery se bude konat na Valentyna 14. tnora 2025 ve spole¢enském sale Sokolovna Strakonice. Zacatek
plesu je ve 20:00. K tanci a poslechu zahraje skupina Scéna. Zvlastnim hostem vecera je violoncellista Pavel Cadek se svym triem a predtan-
¢eni obstara tane¢ni skupina mladych stepatek Rozéalie ze Strakonic. T¢Sit se mtZete i na bohatou tombolu, fotokoutek a skvélou atmosféru
pivovarského plesu. Prijdte si uzit vecer plny hudby, tance a dobré nalady.

TéSime se na Vas.

Prodej listkti: Kamila Soldanova, tel.: 383 312 410, mail: k.soldanova@pivovar-strakonice.cz nebo Zuzana Veselkova, tel.: 383 312 430

Pivovars

Kapela: SCENA

predtanzeni ROZALIE Strakonice

PAVEL CADEK

hraje na violoncello a nazyva se samozvanym
zakladatelem nového hudebniho zanru "cellofolk”

oderétorke: JANA FISEROVA

14. L'mora 2025  Sokolovna Strakonice 20:00

¢islo 4/2024

HISTORIE

ZANIKLA PIVOVARSKA REMESLA

Posledni zastaveni o historii naseho pivovaru bude u téch, bez kterych
by se Zddny remeslny pivovar neobesel, tedy u zaméstnancii.

Prace pivovarského d€lnika a vse, co ji provazelo, byla ¢asto velmi
krutéjsich zimnich mésicich a prace trvaly, dokud nebyly naplnény led-
nice v pivovaru. Tuto tézkou praci vykonavalo az 300 sezonnich délnik,
vybavenych jednoduchymi nastroji a odvoz ledu probihal konskymi
povozy. Vytézeny led se roziezal motorovou pilou a dopravil do lednic
v prostorach pivovaru. Zaroven se led dodéaval do hospod, kde se takto
ptirodnim ledem chladilo pivo. [ kdyZ bylo vroce 1929 v nasem pivovaru
uvedeno do provozu prvni strojni chlazeni, tato naméahava prace zde
byla v mensi mire vykonavana az do konce 60. let.

Dalsi praci, ktera je dnes jiz v pivovarech minulosti, je prazeni sladu
pro ¢erna piva. Ve Strakonicich byval na nadvori drevény pristresek
avném buben, do kterého se vkladal svétly slad a uréeny ,,neStastnik*
snim pak tocil tak, aby ho spravné uprazil, ale nepteprazil nebo nespa-
lil. Pokud se tak stalo, byval mu odnat na urcitou dobu deputat piva.

Jen pro doplnéni, nas pivovar mél vlastni sladovnu do 70. let minulého
stoleti a byla umisténa v piivodni budové pivovaru, vdomeé ¢. 47.

Mezi ne pfili§ oblibené ¢innosti patfilo myti sudt. Pokud $lo o le-
zacké sudy, musel se n¢jaky $tihly pracovnik vsoukat malym otvorem
dovnitf a tam za svitu svicky provést vycisténi vnittku sudu. To vie za
sklepnich teplot tésné nad bodem mrazu.

Sudy, ve kterych se dopravovalo pivo do hospod, se k myti ptikulo-
valy ruéné. Odstranila se zatka ze zatkovnice, pak se vnitrek sudu ¢istil
vystriky horké a studené vody, pri kterych se sudem otacelo tak, aby
se umyl cely vnitini povrch.
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Posledni neméné dtlezitou ¢innosti, bez které se neobesel zad-
ny tehdej$i pivovar byvalo vysmolovani neboli pozahovani sudd,
jak transportnich, tak i lezackych. Byvaly vyrobeny z dubovych
duzin navzdjem stazenych ocelovymi obruc¢emi. Objem byval
az 100 hl. Tato ¢innost probihala na dvore pivovaru a ptinasela
s sebou nadmérné mnozstvi ¢erného kouie. Sud se ze sklepa
vykulil (vysklepil) na dvir, coZ byla namahava a riskantni prace
pii které dochazelo ¢asto k iraztim nebo i k imrtim. Na dvore
se stara smola teplem roztavila, odstranila a dovnitf se vstiikla
nova. Sudy se pak otacely a koulely tak, aby byl povlak smoly
uvnitf rovhomeérny.
téniahlavné pozahovani a kazdy vétsi pivovar mival na to své bed-
nare. Proto se lezacké sudy zacaly od pocatku 20. stoleti postupné
nahrazovat lezackymi tanky z oceli nebo Zelezobetonu. V nasem
pivovaru se lezacké sudy pouzivaly do Sedesatych let 20. stoleti.

Jak je ztejmé, prace v pivovaru nebyla nikterak lehké a pracov-
ni podminky d¢lnikd byly t€Zké. Pracovni doba byvala dvandcti-
hodinova, Sest dnd v tydnu. Ve Strakonicich se pracovalo od 6.45,
alejiz v 6.30 kontroloval sladek pritomnost na pracovisti. Zahéaje-
ni pracovni doby se oznamovalo pivovarskou sirénou. Kdo cht¢l
v pivovaru pracovat, musel na zkousku 14 dni pracovat zdarma,
pouze za deputatni pivo. Pokud se osvédcil, byl do prace prijat.

Zdroj: Petr Fran¢k
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