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NAŠE HOSPODY

Rovina, německy Ebene, je zvláštní místo Šu-
mavy, které je spojeno s tradicí Sv. Vintíře, prý 
prvního jménem známého obyvatele šumavské-
ho pralesa. Po celá staletí zde fungoval zájezdní 
hostinec. Každý, kdo se sem po strmé cestě 
z Hartmanic nebo Železné Rudy v minulosti do-
pravil, byl vděčný za trochu roviny, odpočinku, 
jídla a pití. Chata Rovina na místě stojící nyní 
pokračuje v tradici. Cyklisté, běžkaři či turisté 
se sem sjíždějí z celé Šumavy za kouskem ryzí 
šumavské atmosféry a poctivé kuchyně, ke které 
patří náš polotmavý Klostermann. 

  
Málokteré šumavské ubytování má tako-

vé klady. Tak zní recenze jednoho z hostů, 
který zažil pohostinnou a stylovou atmo-
sféru šumavské Chaty Rovina. „Nás moc 

CHATA ROVINA MÁ V SOBĚ  
KUS STARÉ ŠUMAVY 

Příběh Chaty Rovina u Hartmanic by vydal na celou knihu. Tradici zájezdního hostince 
prozrazují již staré tereziánské mapy. Pro svoji výhodnou polohu sloužila budova i po 
2. světové válce armádě. Řadu let se tomuto místu neřeklo jinak než hotel Seno. Objekt 
sloužil jako seník a i vojáci z Hůrky jej používali jako noclehárnu, když se z jiného hostince 
vraceli. Po zrušení vojenského prostoru toto stavení téměř zmizelo jako ostatní zmizelé 
obce v ruinách. Rovina ale měla štěstí, protože na jejím místě vyrostla v roce 2006 krásná 
šumavská chata, která byla roku 2009 znovu otevřena veřejnosti. 

Chata Rovina těží ze své vynikající polohy. 
Přímo od chalupy lze podniknout mnoho roz-
manitých výletů, ať už je to pěšky ke skalám 
sv. Vintíře, na běžkách ve stopách magistrály 
Ruda – Prášily – Srní či na kole do nedalekých 
Prášil a okolí. V příjemné dojezdové vzdá-
lenosti jsou ovšem i sjezdovky na Špičáku 
a v Hartmanicích nebo na Velkém Javoru. 
V době elektrokol jsou již možnosti, jak se na 
Rovině zabavit, takřka neomezené. I proto na 
zahradu u restaurace Houžvíkovi jako přízniv-
ci elektrocyklistiky nedávno instalovali stojan 
na elektrokola. V blízkém okolí je možné dále 
navštívit celou řadu pozoruhodných míst jako 
například barokní poutní kostel s léčivým 
pramenem v Dobré Vodě, nově upravenou 
synagogu v Hartmanicích, Březnickou vyhlíd-
ku, jezero Laka a Poledník, Zhůří, Stodůlky, 
Polom, Prášily či Hadí vrch. Na jaře, v létě 
a v zimě si najdete posléze na vyhřáté lavici 
Chaty Rovina pod dobovými fotografiemi šu-
mavských lyžařských průkopníků své. „Máme 
ale také spoustu hostů, kteří čekají, až se 
Šumava po sezóně vylidní,“ popisuje Radka 
Houžvíková zdejší pestré návštěvnické tren-
dy. Jak ale se smíchem podotýká, na většinu 

letních víkendů, na sv. Václava či Velikonoce je 
potřeba, aby se brigádníci ráno dobře najedli 
a vzali si kvalitní obuv. 

Nejlepší na tom je, že pokud zvládnete šu-
mavský výlet i zdejší gastronomický zážitek, 

nemusí to nutně končit. K dispozici je na chalu-
pě také horká lázeň a relax v podobě koupacího 
sudu či finské sauny či přilehlé venkovní pose-
zení s půvabným stromovým domečkem pro 
děti. Ubytovat se dále můžete v šesti vkusně 
a stylově vybavených pokojích. „Nedávno zde 
pobyl také německý pravnuk posledního ma-
jitele původní chalupy před jejím vysídlením, 
který se svým bratrancem přijel na Šumavu, 
aby si zde dohledal něco o své rodině,“ zmiňuje 
Jiří Houžvík překvapivé hosty. „Všechno si to 
musí najít svojí cestu. Nejlepší je, když máte ten 
dobrý pocit, že to funguje,“ uzavírá Houžvík 
naše šumavské rozjímání.  

těší, že chalupa po všech co-
vidových dobách a omezeních 
drží. A podle recenzí je vidět, 
že jsou tu hosté spokojení,“ 
dodává Jiří Houžvík, který 
v roce 2018 chalupu společně 
se třemi kolegy z firmy a jejich 
ženami koupil. V té době se 
shodou náhod potkal Houžvík 
také se svým dlouholetým 
přítelem Petrem Boubínem, 
provozním se zkušenostmi 
z několika pražských restaurací a barů. „Znali 
jsme se s Petrem už ze skejťáckých dob a zno-
vu jsme se potkali až na premiéře filmu King 
Skate před pěti lety. Řekl jsem mu, že my jsme 
chalupu sice koupili, ale řídit to musí někdo 

jiný,“ přibližuje Houžvík nevšední souhru 
náhod. Slovo dalo poté slovo a Petr Boubín 
s příznačným příjmením pro práci na Šumavě 
zde hříčkou osudu začal pracovat. 

Houžvíkovi dostali do rukou hotovou šu-
mavskou chalupu se všemi klady i zápory, které 
to s sebou přineslo. „Nechtěli jsme zcela měnit 
to, co fungovalo. Snažili jsme se to spíše učesat 
a oživit, ať už marketing, sociální sítě či vztahy 
s místními i některé věci z rekonstrukce, které 
by se dnes udělaly jinak,“ popisuje Jiří Houžvík 
osud po odkoupení chalupy. Podařilo se jim 
ovšem dotvořit skutečně jedinečné šumavské 

místo, kam se hosté s chutí vracejí, ti čeští i ti 
němečtí, přespolní, ale i místní z Železné Rudy 
či Sušice. Kuchyně je zcela určitě jeden z důvo-
dů, proč. „Jsme pyšní na to, že máme už dlou-
ho stálý personál na baru a v kuchyni, přičemž 
obměňují se jen brigádníci v letní sezóně,“ 
hodnotí velkou devizu zdejší restaurace Radka 
Houžvíková. Na stálém jídelním lístků figurují 
vydatné porce jelení svíčkové pečeně s domá-
cími mrkvovými knedlíky a brusinkami, pe-
čená kachna se zelím a knedlíky či moravský 
vrabec se zelím a domácími bramborovými 
noky. Prostě pokrmy, které se k Šumavě jaksi 
hodí, bez ohledu na to, jak náročný si uděláte 
zdejší šumavský pobyt. „Jeden z našich ka-
marádů, kterým sem jezdí, si dává z pokrmů 
pouze moravského vrabce, a to i k snídani. 
Máme tady ale hodně zákazníků, kteří sem 
přijíždějí hlavně kvůli Klostermannovi,“ po-
ukazuje Houžvíková na místní oblibu našeho 
polotmavého ležáku. 

POLOTMAVÝ 
KLOSTERMANN

Polotmavý Klostermann má od loňského podzimu novou 
podobu, chuť však zůstává stále založená na lahodné kom-
binaci 4 sladů - plzeňského, mnichovského, karamelového 
a barvicího. Ty pak vyvažuje hořkost vzniklá kombinací 
3 tradičních českých chmelových odrůd - Premiant, Sládek 
a Žatecký poloraný červeňák. Tento řadou medailí oceněný 
polotmavý ležák vznikl v roce 2008 na počest 160 let od 
narození šumavského spisovatele Karla Klostermanna. Kro-
mě obliby mezi šumavskými návštěvníky je velice oblíbený 
i v Praze či Budapešti. Tak ať vám nejen mezi šumavskými 
kopci, pláněmi a rovinami chutná.

Foto: Zmizelá Šumava, E. Kintzl
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Po třech desetiletích opustily nejvyšší soutěž, 
ale to je nepoložilo. Naopak – přišel restart! 
Strakonické basketbalistky poskládaly nový 
tým, který tvoří výhradně domácí odchovan-
kyně, a statečně se perou o návrat mezi elitu. 

Po sestupu z  nejvyšší soutěže vedení 
BK Strakonice vsadilo na domácí hráčky 
a v kádru se mísí dravé mládí se zkušeností. 
Panuje tedy s tím, jak se Jihočešky v první lize 
prezentují, spokojenost? „Na začátku sezony 
jsme nevěděli, jak na tom budeme (hráčky, 
trenérské duo, vedení klubu). Postupně si vše 
sedlo a dnes jsme rádi, že s bilancí 12 výher 
a 6 proher okupujeme ve vyrovnané tabulce 

druhé místo. Jako jediní jsme dokázali porazit 
vedoucí BA Sparta Praha venku i doma – 
62:60 a 76:53. Do konce základní části zbývají 
ještě čtyři kola a poté se o slovo přihlásí vyřa-
zovací boje. Všichni věříme, že je zvládneme 
a postoupíme do Final Four,“ vysvětluje Petr 
Martínek, místopředseda výboru BK Strako-
nice a tiskový mluvčí klubu.

Přestože nároky v první lize nejsou takové 
jako v extralize, klub se snaží držet vysoký 
standard. To znamená, že nechybí bulletin, 
pozvánky, video přenosy, fotoreportáže, 
ohlasy, divácké soutěže a zápasy moderuje 
známý strakonický dýdžej František Mareš. 
„Po sestupu z Chance ŽBL se jako pořadatelé 

utkání první ligy žen snažíme o zachování 
vysokého standardu. Máme radost, že domácí 
tým tvořený hráčkami s vazbou na Strakonice 
přilákal svou atraktivní hrou i výsledky větší 
počet diváků než v letech minulých,“ těší Pe-
tra Martínka. „Pro BK Strakonice je důležitý 
nejen rozměr sportovní, ale i společenský.  
Naším společným cílem bylo předvedenou 
hrou diváky rovněž pobavit. Diváci jsou na-
ším šestým hráčem na hřišti. Svým povzbu-
zováním náš tým ženou vpřed, o čemž svědčí 
domácí bilance 8:1. V neposlední řadě je 
potřeba poděkovat fanouškům Straky Family 
v čele s Františkem Bálkem, kteří vytváří tu 
správnou sportovní diváckou kulisu,“ děkuje 
za celý tým žen Martínek.

BK Strakonice spolupracuje s naším pi-
vovarem, takže se ve STARZ aréně čepuje 
naše pivo, nechybí poločasová soutěž o pi-
vovarské ceny a odměňovány jsou i nejlepší 
hráčky. A všichni v klubu jsou za spolu-
práci maximálně vděčni. „Chtěli bychom 
strakonickému pivovaru za podporu moc 
poděkovat. Byli bychom velmi rádi, kdyby 
naše spolupráce i nadále pokračovala, a přáli 
bychom si, aby se Pivovar Strakonice 1649 
stal jedním z hlavních partnerů ženského 
basketbalového týmu,“ vyslovil nahlas přání 
Petr Martínek.

V táboře strakonických basketbalistek tak 
panuje velmi dobrá nálada a už na předse-
zonním focení zaznělo, že kdyby se hrálo na 
partu, jsou Strakonice jasně první. Ostatně 
to potvrzují také slova opory týmu, Aleny 
Jeništové: „Basketbal mě možná baví víc než 
za mlada. Nálada na tréninku dělá hodně, 
máme i pestré a zajímavé tréninky, opravdu 
mě to baví, i když jdu někdy domů skoro po 
čtyřech (smích). Naše starší jádro doplnily 
holky, které mají taky super partu ještě z ju-
niorek, myslím, že jsme si sedly,“ pochvaluje 
si hráčka, která má ve své sbírce i bronzovou 
medaili z Ženské basketbalové ligy. A jak 
sama vnímá boj o návrat mezi tuzemskou 
elitu? „Reálné to určitě je, soutěž je hodně 
vyrovnaná. Záleží, kdo má zrovna posily 
z extraligy, jestli je kádr kompletní, jestli se 
hraje doma nebo venku. Bude hodně záležet 
na play-off, do finálové čtyřky se může dostat 
kdokoliv. Když předvedeme naše maximum, 
postup vidím reálně,“ uzavřela.

NÁŠ PLESPIVOVAR A SPORT

Po každém domácím utkání jsou vyhlášeny nejlepší hráčky, které si odnáší tekutou odměnu z dílny 
strakonického pivovaru.

18. PIVOVARSKÝ PLES
Ve strakonické sokolovně se 9. února konal již tradiční Pivovarský 

ples. O jeho 18. ročník byl znovu velký zájem. Více než dvě stě párů si 
v úvodu poslechlo přivítání z úst starosty města Břetislava Hrdličky 
a ředitele pivovaru Dušana Krankuse a následně již nic nebránilo všem 
účastníkům rozjet své taneční umění. 

Celým večerem provázela oblíbená rozhlasová moderátorka a rodač-
ka ze Strakonic Jana Fišerová, k tanci a poslechu hrála místní kultovní 
kapela Scéna. O zpestření celého večera se postaralo dívčí elektrické 
smyčcové trio INFLAGRANTI, které hraje moderní úpravy slavných 
melodií od klasiky, popu až po rock. Toto hudební trio je na scéně již 
19 let a koncertuje po celém světě. V repertoáru zpracovává témata 
z klasické hudby jako například od Vivaldiho, Bacha, ale i hity od kapel 
Queen, Metallica, Nirvana apod. Jsme rádi, že jsme všem návštěvní-
ků pivovarského plesu mohli tento nevšední zážitek zprostředkovat, 
a věříme, že to stálo za to.

Na ty, kteří mají rádi bohyni štěstěny Fortunu, jsme samozřejmě 
nezapomněli a pro všechny byla připravena bohatá tombola. Ta vy-
vrcholila o půlnoci, kdy došlo k losování hlavní tomboly a jednotliví 
výherci si postupně došli pro 28 cen. První cenou, jak se již z názvu 
plesu nabízí, byla samozřejmě pivní odměna, a to 30litrový sud, včet-
ně mobilního výčepního zařízení. Kdo si chtěl odnést z plesu vlastní 
fotografii, mohl navštívit tradiční fotokoutek.

Další, již 19. ročník Pivovarského plesu se bude konat 14. února 
2025, opět ve strakonické sokolovně. Za organizaci této významné 
společenské události patří největší díky Jitce Hanzlovské, Zuzaně 
Veselkové a Kamile Soldánové.

STRAKONICKÉ BASKETBALISTKY 
SI VÝHER V PRVNÍ LIZE UŽÍVAJÍ

NOVÁ MIKROFILTRACE,  
ZÁKLAD PRO KVALITU PIVA

V lednu letošního roku jsme zainvestovali do nové mikrofiltrace sudového piva. Ta je 
naprosto stěžejní pro trvanlivost a chuťovou stabilitu piva. Díky ní totiž trvanlivost našeho 
piva v lahvích i sudech dosahuje 3 měsíců i bez použití pasterizace. Za částku blížící se 
1 milionu Kč tuto technologii nainstalovala firma Bucher. 

Pivo v ležáckých tancích je nefiltrované a tudíž s velmi krátkou trvanlivostí. Po zhruba 
2 měsících dokvášení ve sklepě ho zfiltrujeme přes křemelinový filtr a uchováváme na 
chlazeném oddělení přetlačných tanků. Odtud pak pivo teče do stáčecích linek práce přes 
2. stupeň filtrace – mikrofiltraci. Ta dovede zajistit s 99,99% účinností, že se kvasinky 
nedostanou do finálního piva.

Na podzim letošního roku je pak v plánu investice i do mikrofiltrace lahvového piva.




